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ADVERTENCIA

Este texto ndo substitui o publicado no Diario Oficial da Unido

Ministério da Saude
Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria

RESOLUGAO N° 72, DE 29 DE DEZEMBRO DE 2009

Disp6e sobre o Regulamento Técnico que visa a
promogdo da saude nos portos de controle sanitdrio
instalados em territério nacional, e embarcagées que
por eles transitem.

A Diretoria Colegiada da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria, no uso da atribuigdo que lhe confere o inciso IV
do art. 11 do Regulamento aprovado pelo Decreto n° 3.029, de 16 de abril de 1999, e tendo em vista o disposto no inciso
Il e nos §§ 1° e 3° do art. 54 do Regimento Interno aprovado nos termos do Anexo | da Portaria n® 354 da ANVISA, de 11
de agosto de 2006, republicada no DOU de 21 de agosto de 2006, em reunido realizada em 16 de dezembro de 2009,

Adota a seguinte Resolugdo da Diretoria Colegiada e eu, Diretor-Presidente Substituto, determino a sua
publicagéo:

Art. 1° Fica aprovado o regulamento técnico que estabelece os requisitos minimos para a promogéo da saude nos
portos de controle sanitario instalados em territério nacional, e embarcagdes que por eles transitem, nos termos desta
Resolugéo.

CAPITULO |
DAS DISPOSIGCOES INICIAIS
Segéo |
Do Objetivo

Art. 2° Este Regulamento tem como objetivo estabelecer os requisitos minimos para a promogéo da saude nos
portos de controle sanitario instalados em territorio nacional, e embarcagdes que por eles transitem, nos termos desta
Resolucéo.

Secéo Il
Da Abrangéncia

Art. 3° Este Regulamento se aplica aos portos de controle sanitario instalados em territério nacional, embarcagdes
e outros meios de transporte de interesse sanitario que por eles transitem.

Secéo Il
Das Definigoes
Art. 4° Para efeito deste Regulamento consideram-se:

| -agua de lastro: agua colocada em tanques de uma embarcagdo com o objetivo de alterar o seu calado, mudar suas
condi¢des de flutuagdo, manter a sua estabilidade e melhorar sua manobrabilidade;

Il - 4gua potavel: 4gua para consumo humano, cujos parametros microbioldgicos, fisicos, quimicos e radioativos atendam aos
padrdes de potabilidade e que ndo oferega riscos a saude;

Il - area afetada: area geografica com ocorréncia de evento de importancia a satde publica para a qual foram recomendadas
medidas sanitarias especificas;

IV - arribada: embarcagéo que, ao empreender viagem, entra num porto ou local ndo previsto, isto &, que n&o seja o porto de
escala ou de destino, considerando-se também arribada a embarcagéo que regresse ao porto de partida sem concluir a
viagem iniciada;

V - armador: pessoa fisica ou juridica que, em seu nome e sob sua responsabilidade, apresta a embarcagdo com fins
comerciais, pondo-a ou ndo a navegar por sua conta;

VI -autoridade sanitaria: autoridade competente no ambito da area da salde, que tem diretamente a seu cargo, e em sua area
de atuacao, a prerrogativa para aplicagdo das medidas sanitarias apropriadas de acordo com as leis e regulamentos vigentes
no territério nacional, tratados e outros atos internacionais dos quais o Brasil é signatario;

VIl - Certificado de Controle Sanitario de Bordo (CCSB): documento emitido pela autoridade sanitaria, de acordo com as
recomendagdes do Regulamento Sanitario Internacional - RSI (2005), a uma embarcagéo, quando evidéncias de risco a
salde publica foram detectadas durante a inspegdo a bordo e as medidas de controle necessarias concluidas
satisfatoriamente;

VIII - Certificado de Isengéo de Controle Sanitario de Bordo (CICSB): documento emitido pela autoridade sanitaria, de acordo
com as recomendagdes do Regulamento Sanitario Internacional - RSI (2005), a uma embarcagdo que esteja livre de
evidéncias de risco a saude publica, durante inspegéo a bordo;

IX - condigdo higiénico-sanitaria satisfatéria: aquela em que, ap6s a analise documental ou ao término de uma inspegdo
sanitaria ndo se tenha verificado potenciais fatores de risco capazes de produzir agravos a saude;

X - Declaragdo Maritima de Saude (DMS): documento con-tendo informagdes sobre a identificagdo da embarcagéo, a viagem
e a saude dos viajantes, em conformidade com o Regulamento Sanitario Internacional - RSI (2005);

XI - desinfecgéo: processo fisico ou quimico que elimina a maioria dos microorganismos patogénicos da superficie e de
objetos inanimados;

Xl - desinsetizagdo: medida ou conjunto de medidas sanitarias para controle ou eliminagdo de insetos em todas as suas
formas evolutivas, por métodos mecanicos, biolégicos ou quimicos;

XIII - Horario Estimado de Chegada ("Estimated Time of Arrival" - ETA): horario estimado para a chegada de uma embarcagao
a um local pré-definido;
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XIV - embarcagéo: construgdo sujeita a inscricdo no 6rgdo de autorizagdo maritima e suscetivel ou ndo de se locomover na
agua, por meios préprios ou nao, transportando ou abrigando pessoasoucargas;

XV - evento de salde: manifestagdo de uma doenga ou ocorréncias que possam colocar em risco a saude publica;
XVI - fator de risco: aquele estatisticamente relacionado a aparicdo de uma doenga ou de um fenémeno sanitério,
distinguindose fatores enddgenos, proprios do individuo; exdgenos, ligados ao ambiente; predisponentes, que fazem

vulnerabilidade ao sujeito; e principiantes, que iniciam o fendmeno patolégico;

XVII - fauna sinantrépica nociva: espécies animais que interagem de forma negativa com a populagdo humana, causando-lhe
transtornos significativos de ordem econdémica ou ambiental, ou que represente riscos a satde publica;

XVIII - fundeadouro de inspegdo sanitaria: ponto definido na carta nautica, ouvidas a autoridade maritima, portuaria e
sanitéria;

XIX - inspecgado sanitaria: investigacdo no local da existéncia ou nao de fatores de risco, que poderdo produzir agravo a saude
ou ao meio ambiente, incluindo a andlise documental;

XX - livre pratica: permissdo emitida pelo 6rgdo de vigilancia sanitaria federal competente, para uma embarcagéo operar
embarque e desembarque de viajantes, cargas ou suprimentos;

XXI - navegagéao de apoio maritimo: aquela realizada para apoio logistico as embarcagdes e instalagdes em aguas territoriais
nacionais e na zona econdmica exclusiva, que atuem nas atividades de pesquisa e lavra de minerais e hidrocarbonetos;

XXII - navegagao de apoio portudrio: aquela realizada exclusivamente dentro dos portos e terminais aquaviarios, para
atendimento a embarcagdes e instalagdes portuarias;

XXIII - navegacéo interior: realizada nas hidrovias interiores, assim considerados, rios, lagos, canais, lagoas, baias, angras,
enseadas e areas maritimas consideradas abrigadas;

XXIV - navegagao em mar aberto: realizada em aguas maritimas consideradas desabrigadas, podendo ser de:
a) longo curso: a realizada entre portos brasileiros e estrangeiros; e

b) cabotagem: a realizada entre portos ou terminais do territério brasileiro utilizando a via maritima ou esta e as vias
navegaveis interiores;

XXV - notificagdo de doengas ou agravos: comunicagdo da ocorréncia de doengas ou agravos a saude, feita a autoridade
sanitaria, para fins de adogdo de medidas de salde pertinentes;

XXVI - padrdes de potabilidade da agua: parametros fixados por legislagcdo sanitaria especifica, que determinam as
quantidades limite de diversos elementos que podem ser tolerados nas aguas de abastecimento, para preservar a saude da
populagéo;

XXVII - porto de controle sanitario: portos organizados, terminais aquaviarios e terminais de uso privativo, estrategicamente
definidos do ponto de vista epidemioldgico e geografico, localizados no territério nacional, onde se justifique o
desenvolvimento de agdes de controle sanitario;

XXVIII -porto organizado: aquele construido e aparelhado para atender as necessidades da navegagdo, movimentagédo e
armazenagem de mercadorias e deslocamento de viajantes, concedido ou explorado pela Unido, cujo trafego e operagdes
portudrias estejam sob a responsabilidade de uma autoridade portuaria;

XXIX - prestagédo de servigos de interesse da saude publica: aqueles servigos de interesse da saude publica, praticados a
bordo de embarcagdes e em portos de controle sanitario;

XXX - procedéncia da embarcagéo: ultimo terminal ou porto de escala de uma embarcagéo antes da sua chegada ao porto de
destino;

XXXI - representante legal pela embarcagdo: pessoa fisica ou juridica investida de poderes legais para praticar atos em nome
do proprietario, armador ou responsavel direto, preposta de gerir ou administrar seus negdcios no pais, constituindo seu
agente, preposto, mandatario ou consignatario;

XXXII - reservatorio de agentes infecciosos: seres humanos, animais, plantas, solo, matéria ou combinagéo destes, no qual
vive um agente infeccioso de maneira que possa ser transmitido a um hospedeiro suscetivel;

XXXIII - responsavel direto pela embarcagao: pessoa fisica ou juridica, em nome da qual a embarcagéo encontra-se inscrita
ou registrada perante a autoridade maritima;

XXXIV - risco a salde publica: probabilidade de ocorréncia de um evento que possa afetar de forma adversa a satde da
populagéo, com énfase na disseminagao internacional, ou que possa representar um perigo grave e direto;

XXXV -saneante domissanitario: substancia ou preparagdo destinada a higienizagéo ou desinfecgdo domiciliar, em ambientes
coletivos ou publicos, em lugares de uso comum e no tratamento da agua;

XXXVI - saude do trabalhador: conjunto de atividades destinadas a promogéo, protecéo, recuperagao e reabilitagdo da saude
dos individuos submetidos aos riscos advindos das condi¢des e processos de trabalho;

XXXVII - terminal aquaviario: ponto de acostagem de embarcagdes, como terminais pesqueiros, marinas e outros, ndo
enquadrados nos conceitos portudrios da Lei 8.630/93, localizado no territério nacional, sujeito ao controle sanitario, em
fungao do contexto sanitario e epidemioldgico;

XXXVIII - transito internacional: aquele no qual a embarcagéo realiza seu deslocamento para o territério nacional, a partir de
portos instalados no exterior ou vice-versa;

XXXIX - transito nacional: aquele no qual a embarcagédo realiza seu deslocamento exclusivamente dentro do territério
nacional, podendo ser:

a) transito interestadual: aquele no qual a embarcagéo realiza seu deslocamento entre Estados brasileiros;
b) transito intermunicipal: aquele no qual a embarcagéo realiza seu deslocamento entre municipios de um mesmo Estado; e
c) transito municipal: aquele no qual a embarcagao realiza seu deslocamento dentro de um mesmo municipio.
XL - vetor: ser vivo que veicula um agente infeccioso a um hospedeiro; e
XLI - viajante: passageiro, tripulante, profissional no-tripulante, clandestino, em viagem, num meio de transporte.
CAPITULO Il
DA DOCUMENTAGAO SANITARIA

Art. 5° Para cumprimento do disposto neste Regulamento consideram-se:
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| - Certificado de Controle Sanitario de Bordo ou Certificado de Isengdo de Controle Sanitario de Bordo, conforme o anexo |;

Il - Certificado Nacional de Controle Sanitario de Bordo ou Certificado Nacional de Isengdo de Controle Sanitario de Bordo,

conforme o anexo Il;

Il - Declaragdo Maritima de Saude, conforme o anexo lll;
IV - Solicitagéo de Certificado, conforme anexo 1V;

V - Notificagdo de Inspegao Sanitaria, conforme anexo V;
VI - Certificado de Livre Pratica, conforme anexo VI;

VIl - Comunicagéo de Chegada, conforme anexo VII;

VIl -Planilha de Controle e de Abastecimento de Agua Potavel, Planilha de Controle de Limpeza e Desinfecgdo do Sistemade
Oferta de Agua Potavel e quadro referente aos niveis residuais minimos de cloro residual livre para agua potavel nos pontos

de oferta dispostos nos portos de controle sanitario, conforme anexo VIII;
IX - Termo de Inspegédo Sanitaria de Embarcagéo - TISEM, conforme anexo IX;
X -Formulario para Informagdes sobre a Agua de Lastro, conforme anexo X;
Xl - Plano de Limpeza e Desinfecgéo - P.L.D., conforme anexo X;
XII - Termo de Referéncia para Programa Integrado de Controle de Fauna Sinantrépica Nociva, conforme anexo XlI;
XIII - Lista de Verificagédo de requisitos sanitarios, conforme anexo XllI;
XIV -Cadastro de Empresas Fornecedoras de alimentos, conforme anexo XIV;
XV -Declaragédo de Responsabilizagdo Sanitaria, conforme anexo XV.
CAPITULO llI
DA ENTRADA, DO TRANSITO E DA PERMANENCIA DE EMBARCAGOES EM PORTOS DE CONTROLE SANITA-RIO

Art. 6° A entrada, o transito, a operagéo e a permanéncia de embarcagées no territorio nacional devem atender as
disposi¢des pre-vistas neste Regulamento.

Paragrafo Unico. Para auxiliar no cumprimento ao caput desse artigo, o responsavel pela embarcagdo pode
realizar periodicamente a auto-inspegéo sanitaria conforme previsto no anexo XllI.

Art. 7° Qualquer embarcagdo, em transito internacional, cujo proprietario, armador, responsavel direto ou
representante legal pela embarcacéo se negue a aplicagdo das medidas prescritas pela autoridade sanitaria do porto de
controle sanitario, em conformidade com as disposi¢cdes previstas neste Regulamento, podera continuar a sua rota,
porém sem fazer escalas em outro porto do territorio nacional.

Paragrafo Unico. Estd autorizado o abastecimento de combustivel, agua potavel, viveres, a essa embarcacéo,
desde que a prestacdo de servico pleiteada ocorra exclusivamente em portos de controle sanitario e sob
acompanhamento da autoridade sanitaria.

Art. 8° As embarcagdes de que trata este Regulamento devem dispor a bordo, para efeito de analise documental,
de:

| - lista de medicamentos a base de substancias entorpecentes ou psicotrépicas, disponiveis para consumo ou declaragdo

negativa e registros de atendimento de saude;
Il - manifesto de carga, se aplicavel;

1l - tltimo termo de inspecgao sanitaria expedido em porto de controle sanitario nacional, se aplicavel;

IV - informagbes documentadas sobre controle de animais da fauna sinantrépica nociva onde devem estar definidos os
métodos e frequiiéncias de monitoramento e controle de pragas, bem como os respectivos responsaveis por cada atividade a
bordo;

V - informagdes documentadas referentes ao sistema de produgéo e abastecimento de agua potavel da embarcagéo, assim
como o tipo de controle realizado para a garantia da sua qualidade, e para a limpeza e desinfecgdo dos seus reservatorios;

VI -manual de instrugéo do fabricante do sistema de tratamento ou informagdes documentadas referentes ao tipo de sistema
de armazenamento, tratamento e descarga de efluentes sanitarios da embarcagéo;

VII -informagdes documentadas referentes ao acondicionamento, armazenamento, coleta e destino final dos residuos sélidos
gerados na embarcacao;

VIII -informagdes documentadas sobre boas praticas adotadas durante producéo e distribuicdo de alimentos; e
IX - formulario com informagdes sobre a dgua de lastro.

§ 1° Para embarcagdes que realizem exclusivamente navegacao interior e transito nacional, com capacidade de

transporte de passageiros inferior a 100 (cem), ndo se aplicam os incisos |, IV, V, VI VII, VIl e IX.

§ 2° Os documentos constantes neste artigo podem ser solicitados pela autoridade sanitaria para analise prévia
ou durante a inspegéo, e, se necessario, exigidas suas copias assinadas pelo Comandante ou por alguém por ele
designado.

Art. 9° As embarcagdes de que trata este Regulamento devem entregar a autoridade sanitaria do porto de controle
sanitario, quando da Solicitagdo de Certificado ou da Comunicagdo de Chegada, os documentos abaixo relacionados:

| - Declaragado Maritima de Saude, assinada pelo comandante ou alguém por ele designado;
Il -lista de viajantes, com respectivos locais e datas de embarque e desembarque;

Il - Declaragdo de Responsabilizagao Sanitaria, conforme anexo XV;

IV -cépia do Certificado de Isengéo de Controle Sanitario de Bordo ou Certificado de Controle Sanitario de Bordo valido ou
Certificado Nacional de Isengdo de Controle Sanitario de Bordo ou Certificado Nacional de Controle Sanitario de Bordo,

assinada pelo comandante ou alguém por ele designado; e
V - cépia do ultimo Certificado de Livre Pratica emitido no pais.

Segéo |
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Da Inspecédo Sanitaria da Embarcagéao.

Art.10. A inspecéo sanitaria de que trata esta segéo deve ser realizada pela autoridade sanitaria para atender um
ou mais dos seguintes objetivos:

| - emisséo do Certificado de Livre Pratica;

Il - emisséo do Certificado de Isengdo de Controle Sanitario de Bordo ou do Certificado de Controle Sanitario de Bordo ou do
Certificado Nacional de Isengéo de Controle Sanitario de Bordo ou do Certificado Nacional de Controle Sanitario de Bordo;

11l - cumprimento de programa de fiscalizagdo sanitaria;
IV - verificagdo do cumprimento de exigéncias vinculadas a inspecéo anterior;
V - verificagao de denuncia; e
VI -atendimento a outras ac¢des de protegao da saude publica.
§ 1° O Programa de Inspegdo Sanitaria de que trata o inciso Ill, de vigéncia permanente, a ser instituido,
supervisionado e avaliado pelas Coordenagdes de Vigilancia Sanitaria de Portos, Aeroportos, Fronteiras e Recintos
Alfandegados, caracteriza-se como um instrumento fiscal com aplicagdo exclusiva em embarcagdes e pessoas juridicas,

terceiros prestadores de servigos de interesse da saude publica.

§ 2° A indicagdo de embarcagbes a serem inspecionadas, devera resultar de planejamento prévio, a ser
fundamentado a partir:

| - das estratégias sanitarias previstas neste Regulamento;
Il - dos contextos epidemioldgicos, nacional e internacional, vigentes;
Il - das condigdes sanitarias de bordo relatadas em pleito de Livre Pratica;

IV - dos histéricos dos perfis sanitarios de bordo da embarcacéo e de seus prestadores de servigos de interesse da saude
publica; e

V - dos transitos nacional e internacional que precederam a chegada da embarcagao no porto de destino, suas respectivas
arqueacao, tipo e finalidade.

Art.11. A notificagdo de inspec¢do, conforme anexo V deste Regulamento, deve ser emitida previamente a
inspecédo da embarcagéo, exceto na situagado prevista no inciso V do artigo 10.

Art. 12. A inspegé&o sanitaria deve ser efetuada respeitandose:
| -a ordem cronoldgica de chegada da embarcagéo ao porto;

Il - a integragdo com as demais autoridades para o exercicio fiscal, de modo a reduzir ao minimo o tempo para inicio das
operagdes de embarque ou desembarque de cargas e viajantes; e

11l - o horario de atendimento previsto para funcionamento do Posto, excetuadas as situacdes de emergéncia sanitaria.

Paragrafo Unico. Excetua-se do disposto no inciso | deste artigo a embarcagdo que apresente algum evento de
saude a bordo, transporte viajante clandestino ou tenha a bordo viajante acidentado necessitando de atengdo médica.

Art.13. A inspecédo da embarcacgdo dar-se-a em local designado no porto de controle sanitario ou em fundeadouro
de inspecéo sanitaria, quando:

| - procedente de areas afetadas, indicadas ap6s avaliagdo do 6rgdo competente;

Il - as informacgdes prestadas na Solicitagao do Certificado estiverem incompletas ou insuficientes para a concluséo do estado
sanitario de bordo; e

Ill -da suspeita ou evidéncia de ocorréncia de eventos a bordo, incluindo 6bito, ou fatores de risco a saude publica, que
justifiquem a aplicagcdo de medidas sanitarias adicionais para prevenir ou controlar a disseminagéo de doengas ou agravos.

Paragrafo unico. Para a identificagcdo do local de inspegdo de que trata este artigo, devem ser consideradas as
condigdes maritimas e climaticas, vigentes ou estimadas, a fim de proteger a integridade fisica do agente fiscal.

Art. 14. A inspegao sanitaria da embarcagdo, quando ndo em fundeadouro, terd inicio apds a completa atracagéo,
ou seja, sob cabos de amarragao, e as pranchas ou escadas de acesso com redes de protegdo em toda a sua extensao.

Art. 15. Ao final de cada inspecéo ou reinspec¢do sanitaria deve ser emitido o Termo de Inspegdo Sanitaria de
Embarcagédo TISEM, conforme anexo IX deste Regulamento.

Segao Il
Do Certificado de Livre Pratica
Art. 16. A Livre Pratica deve ser concedida por meio do Certificado de Livre Pratica, documento de carater
intransferivel, a partir da analise e avaliagdo satisfatéria das condigbes operacionais e higiénico-sanitarias da
embarcacdo e do estado de salde dos seus viajantes, tendo como base a anadlise documental das informagdes

apresentadas quando da sua solicitagdo, complementada pela inspecéo fisica das instalagdes, equipamentos e servigos
prestados a bordo.

Paragrafo unico. Constituem modalidades de Livre Pratica:
| - livre pratica a bordo: aquela a ser emitida, apds inspecgao sanitaria;
Il - livre pratica via radio: aquela a ser emitida sem inspegéo sanitaria prévia a sua atracagéao;

Art. 17. O Certificado de Livre Pratica via radio deve ser concedido apds a analise documental satisfatéria das
informacdes relativas ao estado sanitario de bordo, prestadas quando da Solicitagao do Certificado.

Paragrafo unico. O Certificado de Livre Pratica concedido via radio ndo exime a embarcagédo de ser submetida a
inspecgdo sanitéaria.

Art. 18. E proibida a entrada ou saida de pessoas, bem como o inicio de qualquer operagdo, nas embarcagdes
que nao dispuserem do Certificado de Livre Pratica valido.

§ 1° Excetuam-se do disposto no caput deste artigo as embarcagdes que apresentem evento de saude a bordo ou
situagdes emergenciais justificadas.

§2° As pessoas consideradas indispensaveis para garantir a operagdo e seguranca da embarcagdo ndo se
enquadram no caput deste artigo.
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Art. 19. A embarcagdo que na chegada a um porto de controle sanitario ndo disponha do Certificado de Livre
Pratica vélido deve aguardar com a bandeira amarela igada ou seu equivalente luminoso previstos no Coédigo
Internacional de Sinais -C.1.S. da Organizagdo Maritima Internacional - IMO.

§ 1° Para os fins do caput deste artigo, o aguardo deve ocorrer em local designado em conjunto pelas autoridades
maritima, portudria e sanitaria, considerando as condi¢des de navegabilidade, seguranga e o risco sanitario envolvido.

Art. 20. A embarcagdo submetida a inspegdo sanitaria, mesmo de posse do Certificado de Livre Prética valido,
estd sujeita ao cumprimento de medidas sanitarias, podendo, inclusive, ser solicitada a sua desatracagdo e o seu
afastamento para local designado ou fundeadouro a partir da constatacdo a bordo de fatores de risco a saude publica,
que justifiquem esta agéo.

Art. 21. A embarcagdo deve solicitar Livre Pratica a autoridade sanitaria em exercicio no porto de controle
sanitario ao qual se destina, quando nao estiver portando CLP valido, por meio da Solicitagdo de Certificado, conforme
anexo |V deste Regulamento:

§ 1° O proprietario, armador, responsavel direto ou representante legal pela embarcagéo, deve, com antecedéncia
maxima de 48 (quarenta e oito) e minima de 24 (vinte e quatro) horas do E.T.A., apresentar a autoridade sanitaria do
porto de controle sanitario o formulario conforme anexo IV deste Regulamento.

§ 2° Esta desobrigada do cumprimento do tempo estabelecido no paragrafo anterior a embarcagéo arribada, bem
como aquela cujo periodo de deslocamento entre os portos de partida e de destino seja inferior a 24 (vinte e quatro)
horas.

Art. 22. O proprietario, armador, responsavel direto ou representante legal, deve confirmar a posi¢do e o horario
da atracagdo da embarcagédo no porto de controle sanitario, ou no local designado ou fundeadouro, quando for o caso,
com antecedéncia minima de 2 (duas) horas.

Art. 23. Quando forem verificadas a bordo da embarcagédo situagdes sanitarias diferentes daquelas informadas
anteriormente na Solicitagdo de Certificado, cabera ao proprietario, armador, responsavel direto ou representante legal

pela embarcagéo, informar imediatamente, pelo meio mais rapido de comunicagéo, o fato a autoridade sanitaria do porto
de controle sanitario de destino.

Art. 24. Devem solicitar Livre Pratica aquelas embarcacgdes que realizem navegacao de:
| - longo curso: em transito internacional;
Il - cabotagem: em transito interestadual e intermunicipal;
Il - interior: em transito internacional;
IV - cabotagem: em transito municipal;
V - interior: em transito municipal, intermunicipal ou interestadual; e

VI - interior: em transito internacional, exclusivo entre portos de controle sanitario instalados em municipios brasileiros
limitrofes com os paises que fazem fronteira com o Brasil.

§ 1° O Certificado de Livre Pratica de que trata o caput tera validade correspondente ao periodo em que a
embarcacéo permanecer no porto de controle sanitario, para as situagdes previstas nos incisos I, Il e lIl.

§ 2° O Certificado de Livre Pratica de que trata o caput tera validade de 90 (noventa) dias para embarcagdes que
se enquadrem exclusivamente nas situagbes dos incisos IV, V e VI devendo ser emitido a bordo, apés inspegao
sanitaria, exceto para o caso previsto no inciso 1V, quando se tratar de navegagéo de apoio maritimo, em que podera ser
dado via radio.

§ 3° As embarcagdes de que trata o § 2° durante o periodo que estiverem de posse do Certificado de Livre
Pratica valido, ficam obrigadas a entregar a Comunicagdo de Chegada da Embarcagdo, conforme anexo VII, a
autoridade sanitaria do porto de destino com antecedéncia minima de 12 (doze) horas do E.T.A.

§ 4° Esta desobrigada do cumprimento do tempo previsto no § 3° deste artigo a embarcagéo arribada, ou cujo
periodo de deslocamento entre os portos de controle sanitario de partida e o de destino seja inferior a 12 (doze) horas,
devendo, nestes casos, o proprietario, armador, responsavel direto ou representante legal pela embarcagao entregar a
Comunicagéo de Chegada com antecedéncia minima de 2 (duas) horas.

Art. 25. Estao isentas da Solicitagdo do Certificado de Livre Pratica, as embarcagdes:

| - de esporte e recreio, sem fins comerciais;

Il - de pesca, sem fins comerciais;

Ill - que realizam navegacgédo de apoio portuario e apoio maritimo, exceto as que operem servigos sujeitos a vigilancia
sanitéria;

IV - da Marinha do Brasil ou sob seu convite, utilizadas para fins ndo comerciais;
V - classificadas como plataformas de estrutura fixa, localizadas em &guas sob jurisdigdo nacional;

VI - que comprovem perante a autoridade sanitaria estar fora de operagdo por motivo de defeso de pesca, reparos e
impedidas de navegar por deciséo judicial ou auséncia de condigdes de navegacéo; e

VIl - classificadas como balsas e barcagas sem propulséo propria.
§ 1° A isengado de que trata o inciso VI deste artigo tem carater transitério.

§ 2° Nao obstante a isengédo do Certificado de que trata este artigo, as embarcagdes estao sujeitas a inspecéo
sanitaria a qualquer tempo, bem como devem notificar imediatamente, a autoridade sanitaria do porto de controle
sanitario, pelo meio de comunicagdo mais rapido disponivel, a ocorréncia a bordo de eventos de saude, acidentes
relacionados a carga perigosa ou a prestagao de servigos, envolvendo qualquer de seus viajantes.

Segao Il

Da Exigibilidade, Emisséo e Validade dos Certificados de Controle Sanitario de Bordo ou de Isengdo de Controle
Sanitario de Bordo.

Art. 26. Devem estar de posse do Certificado de Controle Sanitario de Bordo ou Certificado de Isengdo de
Controle Sanitario de Bordo valido a embarcagdo de bandeira estrangeira, em transito nacional ou internacional e a
embarcacdo de bandeira brasileira, em transito internacional.

§ 1° A embarcagdo que ndo esteja de posse do Certificado de Controle Sanitario de Bordo ou Certificado de
Isengédo de Controle Sanitario de Bordo valido deve solicita-lo a autoridade do porto de controle sanitario ao qual se
destina por meio da Solicitagdo de Certificado, conforme anexo IV.
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§ 2° O Certificado de Controle Sanitario de Bordo ou Certificado de Isengdo de Controle Sanitario de Bordo sera
concedido pela autoridade sanitaria do porto de controle sanitario mediante analise das condi¢cdes operacionais e
higiénico-sanitarias da embarcagao e do estado de saude dos seus viajantes, a partir de uma inspegéo sanitaria e da
anadlise documental das informagdes apresentadas quando da sua solicitagao.

§ 3° Excetuam-se do disposto neste artigo embarcacdes de esporte e recreio ou de pesca, utilizadas para fins
ndo-comerciais, com saida e retorno ao mesmo porto de controle sanitario sem escala intermediaria, as plataformas ndo
habitadas, as embarcagdes da Marinha do Brasil ou sob seu convite, utilizadas para fins ndo comerciais, ficando, no
entanto, sujeitas as demais medidas e formalidades aplicaveis, previstas neste Regulamento.

Art. 27. Deve estar de posse do Certificado Nacional de Controle Sanitario de Bordo ou Certificado Nacional de
Isengédo de Controle Sanitario de Bordo valido, ou ainda do Certificado de Controle Sanitario de Bordo ou Certificado de
Isengdo de Controle Sanitario de Bordo valido, a embarcagdo de bandeira brasileira, em transito exclusivamente
nacional, bem como as plataformas habitadas.

Paragrafo unico. Aplica-se ao Certificado Nacional de Controle Sanitario de Bordo ou Nacional de Isengéo de
Controle Sanitario de Bordo o disposto nos paragrafos do art. 26.

Art. 28. A validade do Certificado de Controle Sanitario de Bordo ou de Isengdo de Controle Sanitario de Bordo &
de 180 (cento e oitenta) dias a contar da data de sua emiss&o, podendo esse prazo ser estendido uma unica vez por um
periodo de 30 (trinta) dias, e somente quando nao existir evidéncia de evento de satde a bordo.

Art. 29. A validade do Certificado Nacional de Controle Sanitario de Bordo e do Certificado Nacional de Isengao de
Controle Sanitario de Bordo é de 180 (cento e oitenta) dias a contar da data de sua emissé&o.

Paragrafo unico. N&do obstante o prazo de validade dos Certificados referidos no caput dos artigos 28 e 29, a
embarcagéao estara sujeita a inspegéo a qualquer tempo, segundo objetivos previstos nos incisos Ill, IV, V e VI do artigo
8°.

Art. 30. A lista de portos autorizados a emitirem o Certificado de Controle Sanitario de Bordo ou de Isengdo de
Controle ~ Sanitario de  Bordo  encontra-se  disponivel e atualizada no enderego  eletronico:
http://www.who.int/csr/ihr/portslanding/en/

CAPITULO IV
DA VIGILANCIA SANITARIA DE EMBARCAGCOES E PRESTAGAO DE SERVIGOS DE APOIO PORTUARIO
Segéo |
Da Vigilancia Sanitaria de Alimentos Ofertados a Bordo

Art. 31. Os alimentos ofertados a bordo de embarcagdes, devem ter todas as suas etapas, a saber, transporte,
recebimento, armazenamento, preparagao, distribuicdo e exposigéo, realizadas com fluxo ordenado para minimizar o
risco de contaminagdes, em conformidade com legislagao pertinente as Boas Praticas de Fabricagdo de Alimentos.

Art. 32. Os compartimentos internos da embarcagdo e equipamentos destinados ao armazenamento,
manipulagdo, preparo e con-sumo de alimentos (material de revestimento, paredes, tetos, portas, esquadrias,
iluminagédo, drenagem, ventilacdo, entre outros) devem estar em condigdes operacionais e higiénico-sanitarias
satisfatérias e dispor de sistemas de protegdo contra a entrada ou presenca de vetores e outros animais da fauna
sinantropica nociva.

Art. 33. Os equipamentos dos veiculos de transporte de alimentos destinados ao abastecimento de bordo devem
garantir a integridade e qualidade dos produtos e ndo devem ser fonte de contaminagéo ou danos aos mesmos.

Paragrafo Unico. Os equipamentos citados no caput deste artigo devem atender exclusivamente a finalidade a que
se destinam e apresentar as seguintes especificagoes:

| - compartimento exclusivo para este fim, isolado da cabine do condutor e constituido de material impermeavel, liso, atdxico e
resistente, que permita a conservagao, limpeza e desinfecgéo;

Il - prateleiras, estrados e pallets constituidos de material resistente, impermeavel e liso, de forma a facilitar a limpeza, para
armazenagem dos alimentos, embalagens e recipientes;

11l - meios de controle que permitam manter os alimentos sob temperatura de seguranca, de acordo com as especificagdes do
fabricante ou produtor.

Art. 34. O proprietario, armador, responsavel direto ou representante legal pela embarcagdo deve comunicar
previamente, com no minimo 2 (duas) horas de antecedéncia, a autoridade sanitaria o horario e local do abastecimento
da embarcagao.

Paragrafo unico. Toda empresa de transporte de alimentos que opere abastecimento de embarcagdes em portos
de controle sanitario deve, previamente a operagéo, preencher cadastro, conforme anexo XIV, e entrega-lo a autoridade
sanitaria competente, mantendo o atualizado.

Art. 35. Todo alimento a ser ofertado a bordo, deve ser obtido de fontes aprovadas ou consideradas satisfatorias
pelas autoridades competentes, devendo ser observado o prazo de validade e as condigdes fisicas e organolépticas,
como limpeza, auséncia de estragos, adulteragdes, cheiro, textura, alteragdo de coloragao, entre outros.

Art. 36. As areas de armazenamento de alimentos devem apresentar-se isentas de materiais estranhos ao
ambiente, estragados, téxicos ou outros que possam contamina-los.

§ 1° As embalagens que entram em contato direto com frutas e vegetais, bem como outros alimentos "in natura"
passiveis de contaminagdo, devem ser de materiais resistentes que possam ser higienizados adequadamente.

§ 2° E vedado o armazenamento dos alimentos citados no caput deste artigo em caixas de papel, papeldo e
outros locais de armazenamento de dificil higienizag&o.

Art. 37. Todos os alimentos devem ser armazenados em local limpo e organizado, protegidos contra
contaminagdes, identificados e mantidos sobre pallets, estrados e ou prateleiras, confeccionados em material resistente
e de facil higienizagdo, distantes do piso, respeitando-se o espagamento minimo necessario para garantir adequada
ventilagdo, limpeza e desinfecgédo do local.

§ 1° Os alimentos, sempre que possivel, devem ser armazenados por tipo ou grupo, e os responsaveis devem ter
controle de sua validade.

§ 2° Os alimentos dispensados da obrigatoriedade da indicagdo do prazo de validade devem ser armazenados de
acordo com sua ordem de entrada na embarcagéo.

Art. 38. Os alimentos que exijam refrigeracdo ou congelamento para a manutencdo dos seus padrdes de
identidade e qualidade devem ser conservados em equipamentos revestidos de materiais de facil higienizagdo, em
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condigdes operacionais e higiénicosanitarias satisfatérias, e devem ser mantidos em temperaturas adequadas, de
acordo com o tipo de alimento e recomendagédo do fabricante.

Paragrafo unico. As camaras de refrigeragao ou congelamento de alimentos devem dispor de termdmetros visiveis
e em adequado funcionamento, sendo essencial o monitoramento e registro regular da temperatura.

Art. 39. As cozinhas das embarcagdes devem apresentar agua corrente disponivel, em condigdes higiénico-
sanitarias satisfatérias, e dentro dos parametros de potabilidade definidos em legislagéo pertinente.

§ 1° As cozinhas devem apresentar lavatério para a higiene das méos na area de manipulagdo, em posicdo
estratégica em relagdo ao fluxo de preparo dos alimentos e em numero suficiente para atender toda a area de
preparagao.

§ 2° Os lavatorios devem possuir sabonete liquido, antisséptico e inodoro, toalhas de papel nao reciclado e coletor
de papel acionado sem contato manual.

§ 3° Na impossibilidade de dispor de acionamento automatico dos lavatdrios, a embarcagdo deve apresentar
solugdes técnicas alternativas que garantam ou minimizem os riscos de contaminagdo pela manipulagéo de torneiras e
afins.

Art. 40. As frutas e vegetais devem ser higienizados com produtos sanitizantes, indicados para este fim, conforme
orientagdo do fabricante, antes de serem expostos ao consumo.

Art. 41. As matérias-primas e os ingredientes caracterizados como produtos pereciveis ndo devem ser expostos a
temperatura ambiente além do tempo minimo necessario para a preparagao do alimento, a fim de ndo comprometer a
qualidade higiénico-sanitaria do alimento preparado.

Art. 42. Os equipamentos e utensilios utilizados nos locais de manipulagdo e preparo de alimentos devem ser
confeccionados com materiais que nédo liberem substancias toxicas, odores e sabores, capazes de resistir a repetidas
operacdes de limpeza e desinfecgdo, apresentar-se em bom estado de conservagdo e em condigdes higiénico-sanitarias
satisfatérias.

Art. 43. Aos profissionais diretamente envolvidos na manipulagédo de alimentos, compete:

| - usar roupa protetora de cor clara, sapatos fechados e touca protetora, todos mantidos em bom estado de conservagéo e

limpeza;

Il - ter disponivel e fazer uso correto de Equipamentos de Protegéo de acordo com a fungéo e atividade desenvolvida;

11l - manter higiene corporal, barba aparada ou protegida por mascara, maos limpas, sem uso de anéis ou outros adornos
similares, unhas aparadas curtas e sem esmaltes, devendo ser lavadas com agua e sab&o e desinfetadas antes do inicio do

trabalho e depois de cada afastamento do mesmo;

IV -manter as roupas e pertences pessoais em locais destinados a esta finalidade fora da area de manipulagdo e
armazenamento onde alimentos ou ingredientes estejam expostos, ou em areas usadas para a limpeza de equipamentos e

utensilios;

V - estar livre de enfermidades infecto-contagiosas ou curativos, inflamagdes, infecgdes ou afecgdes na pele, feridas ou outras

anormalidades que possam originar contaminagao microbiolégica do alimento, do ambiente ou de outros individuos;

VI - ndo manipular dinheiro; VII - ndo praticar maus habitos relacionados & higiene pessoal, que possam favorecer a
contaminagéo de alimentos; e VIII - ndo consumir alimentos e bebidas nas areas de preparagao e manipulagdo de alimentos.

Paragrafo unico. Devem ser afixados cartazes de orientagéo sobre a correta lavagem e antisepsia das maos e
demais habitos de higiene, em locais de facil visualizagao, inclusive nas instalagdes sanitarias e lavatérios.

Art. 44. Durante o periodo de exposi¢cdo dos alimentos ofertados por meio de sistema self-service é obrigatério o
monitoramento das temperaturas e tempo de exposicéo desses alimentos, que devem ser registrados e apresentados a
autoridade sanitaria, quando solicitado.

§ 1° Apos serem submetidos & cocgéo, os alimentos preparados devem ser mantidos em condigdes de tempo e
de temperatura que ndo favoregam a multiplicagdo microbiana.

§ 2° Para conservagao a quente, os alimentos devem ser submetidos a temperatura superior a 60°C (sessenta
graus Celsius) por, no maximo, 6 (seis) horas.

Art. 45. As superficies, utensilios e equipamentos empregados em qualquer etapa, devem ser submetidos a
procedimentos de limpeza e desinfecgédo por produtos saneantes domissanitarios.

Paragrafo Unico. Os produtos saneantes domissanitarios, bem como os sanitizantes de frutas e verduras, devem
estar devidamente rotulados e seu uso deve ocorrer em conformidade com as indicagdes, concentracdes e tempo de
contato recomendados pelo fabricante.

Segao Il
Das Instalagées e Servicos de Assisténcia a Saude

Art. 46. As embarcagdes que realizem deslocamento em tempo maior que 72 (setenta e duas) horas entre portos
de controle sanitario, excluindo ai as de navegagéo exclusivamente interior, ou que transportem acima de 100 (cem)
passageiros devem possuir instalagdes de assisténcia a satde.

Art. 47. As instalagdes de saude devem:

| -ser mantidas em condigdes higiénico-sanitarias satisfatorias;

Il - estar separadas de outras areas e atividades;

Il - possuir iluminagédo adequada;

IV - dispor de areas de lavagem de maos com agua potavel corrente;

V - dispor de instalacdes hidrossanitarias em condi¢gdes operacionais adequadas;

VI - possuir piso e parede de facil higienizagéo, preferencialmente com cantos abaulados;

VII - possuir, sempre que possivel, caixas de interruptores e tomadas sem ressaltos, de forma a evitar acimulo de sujidades.

Paragrafo Unico. Os residuos solidos gerados nas instalagdes tratadas no caput deste artigo devem ser
gerenciados conforme resolugéo sanitaria especifica vigente.

Art. 48. As embarcagdes devem dispor a bordo de medicamentos e produtos para saude em conformidade com
normas internacionais ou nacionais vigentes, de acordo com o tipo de navegagao realizada.
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Secao Il
Dos Alojamentos, Dormitérios e Cabines de Viajantes

Art. 49. Os alojamentos, dormitérios e cabines de viajantes devem apresentar-se em condigdes higiénico-
sanitarias satisfatérias, com agua corrente disponivel, e com sistemas de drenagem e descarga de efluentes e aguas
servidas funcionando adequadamente e em conformidade com as legislagdes vigentes.

Segéo IV
Da Oferta de Agua Potavel a Bordo

Art. 50. A agua ofertada para consumo humano deve apresentar seus parametros microbiolégicos, fisicos,
quimicos e radioativos em conformidade com os padrdes de potabilidade, de modo que n&o oferega riscos a saude
humana.

Art. 51. A agua ofertada a bordo da embarcagéo procedente da captagdo direta de ambientes aquaticos deve
passar por tratamento prévio com eficiéncia e eficacia verificadas por metodologia de monitoramento e controle
pertinentes, antes da disponibilizagéo para consumo humano.

Art. 52. A agua ofertada a bordo da embarcagao, quando submetida a tratamento com produtos a base de cloro,
apos a desinfecgdo, deve conter um teor minimo de cloro residual livre de 0,5 ppm, sendo obrigatéria a sua manutengdo

em qualquer ponto de oferta de, no minimo, 0,2 ppm, e, no maximo, 2 ppm.

Paragrafo Unico. Admite-se a utilizacdo de outro agente desinfetante ou outra metodologia de tratamento, desde
que fique demonstrada uma eficiéncia de inativacdo microbioldgica equivalente as previstas nas legislagdes pertinentes.

Art. 53. O abastecimento de agua a bordo, destinado ao consumo humano, em portos de controle sanitario, deve
ser realizado a partir de pontos de oferta que atendam aos padrdes de potabilidade previstos na legislagdo sanitaria
pertinente, construidos de forma a evitar contaminagao.

Subsecao |
Da Reservagéo e Instalagdes Hidraulicas de Agua Potavel a Bordo
Art. 54. As unidades de reservagéo e as instalagdes hidraulicas utilizadas para oferta de dgua potavel a bordo
devem ser destinadas exclusivamente a essa finalidade e manter-se em condi¢cdes operacionais e higiénico-sanitarias

satisfatorias.

Art. 55. Deve ser realizada a limpeza e a desinfeccé@o dos reservatorios a cada intervalo de tempo de 1 (hum) ano
ou apos a realizagao de obras de reparo e sempre que houver suspeita de contaminagao.

Subsecao Il
Da Agua de Piscinas, Spas, Banheiras de Hidromassagem e Similares
Art. 56. A qualidade da agua utilizada para recreagdo nas embarcagdes deve obedecer as condigdes exigidas em
normas pertinentes, garantindo sua utilizagdo de maneira segura, sem causar prejuizo a saude e ao bem-estar dos
usuarios.
Art. 57. A agua utilizada para recreagao deve apresentar as seguintes caracteristicas fisicas:
| -limpidez tal que a parte mais profunda seja vista com nitidez;
II - superficie livre de matérias flutuantes e fundo do tanque livre de detritos.
Art. 58. A agua utilizada para recreagédo, quando submetida a tratamento com produtos a base de cloro, deve
conter um teor decloro residual livre entre 1,0 ppm e 3,0 ppm para piscina e entre 2 ppm e 5 ppm para spa,

hidromassagem e similares, com teor méximo aceitavel de 7,0 ppm para todos os casos.

Paragrafo Unico. Admite-se a utilizagcdo de outro agente desinfetante ou outra metodologia de tratamento, desde
que fique demonstrada uma eficiéncia de inativagcdo microbiolégica equivalente asprevistas nas legislagdes pertinentes.

Subsecao Il

Da Prestagédo de Servico de Apoio Portuario de Abastecimento de Agua para Embarcagdes, a partir de Veiculo
Abastecedor

Art. 59. As empresas que operem prestacdo de servigos deapoio portudrio de abastecimento de agua para
consumo humano de embarcag¢des devem:

| - ser detentoras da Autorizagdo de Funcionamento de Empresa - AFE valida;
Il - informar a autoridade sanitéria a fonte de captagdo daagua usada para o abastecimento das embarcagdes;

Il - manter o sistema de abastecimento de agua potavel instalado no veiculo abastecedor em condigées operacionais e
higiénico-sanitarias satisfatorias;

IV - garantir que a agua ofertada para consumo humano atenda aos padrdes de potabilidade, apresentando seus
parametrosmicrobioldgicos, fisicos, quimicos e radioativos em conformidade com a legislagéo sanitaria federal pertinente;

V - manter a 4gua ofertada, quando submetida a tratamentocom produtos & base de cloro, apds a desinfecgdo, com um teor
minimo de cloro residual livre de 2 ppm;

VI - apresentar a autoridade sanitaria, mensalmente, laudosde natureza microbioldgica, e trimestralmente, laudos de natureza
fisico-quimica da agua potavel, em conformidade com a legislagdo pertinente;

VII - comunicar a autoridade sanitaria, com antecedéncia de 48 (quarenta e oito) horas, a data e hora da coleta de amostra de
agua potavel para analise laboratorial;

VIII - realizar a limpeza e a desinfecgdo dos reservatorios e dutos do sistema instalado no veiculo abastecedor, a cada
intervalo de tempo de 180 (cento e oitenta) dias ou apds a realizagdo de obras de reparo ou sempre que houver suspeita de
contaminagéo; IX - apresentar a autoridade sanitaria, quando solicitado, o documento quecomprove limpeza e desinfecgao
dos reservatdrios de agua potavel, emitido pela empresa responsavel pelo procedimento;

IX - dispor, a bordo do veiculo abastecedor, de planilha de limpeza e desinfecgdo do sistema de abastecimento de agua
potavel;

X - dispor, a bordo do veiculo abastecedor, de produtos paraa corregdo e tratamento da agua a ser ofertada para consumo
humano, bem como de equipamentos e instrumentos de monitoramento dos niveis residuais de cloro livre;
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Xl - manter o sistema de abastecimento de agua instalado no veiculo abastecedor com os equipamentos e instrumentos
operacionais protegidos contra fontes de contaminagéo; e

XII -manter de forma visivel, no veiculo abastecedor, a inscrigdo: "agua potavel".

Paragrafo Unico. Mediante autorizagdo prévia da autoridadesanitaria, o veiculo abastecedor destinado ao
abastecimento de agua potavel pode ser utilizado para outro fim, desde que seu reservatériode agua potavel ndo seja
utilizado para transporte de outros materiais.

Segao V
Do Sistema de Climatizacédo

Art. 60. Os componentes do sistema de climatizagdo da embarcagdo devem ser mantidos em boas condigdes de
manutencao, operagao, controle e limpeza.

§ 1° O compartimento onde esta instalada a caixa de mistura de ar de retorno e ar de renovagdo deve ser de uso
exclusivo do sistema de climatizagdo, sendo proibida a presenga, nesses compartimentos, de quaisquer materiais,
produtos ou utensilios.

§ 2° Apods a realizagdo de procedimentos de limpeza e desinfeccdo do sistema de climatizacéo, as sujidades
solidas devem ser acondicionadas em sacos de material resistente e de porosidade adequada.

§ 3° Deve-se preservar a captagdo de ar externo de possiveis fontes poluentes, dotando-a de filtro, cuja agéo
deve se ocorrer antes da realizagdo da mistura de ar externo e ar de retorno.

Art. 61. Devem ser apresentadas a autoridade sanitaria competente, quando solicitado, as planilhas referentes a
manutengao, operagéo, limpeza e desinfecgdo dos equipamentos de climatizagdo, bemcomo os laudos da qualidade do
ar.

Paragrafo Unico. A qualidade do ar dos ambientes climatizados artificialmente, por meio de sistemas de
climatizagdo com capacidade de refrigeragdo igual ou superior a 5 TR's (60.000 BTU's), deve ser avaliada
semestralmente e atender aos parametros fisicos, quimicos e bioldgicos definidos na RE N° 09, de 16 de janeiro de
2003, bem como suas atualizagdes.

Secgao VI
Da Agua de Lastro

Art. 62. Quando houver recomendagao especifica ou evidéncia de risco sanitario em determinada area geografica,
o lancamento de agua de lastro captada nestas areas, em aguas sob jurisdicdo nacional, deve ocorrer apds analise e
autorizagao da autoridade sanitaria.

Art. 63. Toda embarcagéao, a critério da autoridade sanitaria, esta sujeita a coleta de amostra de agua de lastro
para analise, com vistas a identificagdo da presenca de agentes nocivos e patogénicos e indicadores fisicos e
componentes quimicos.

Art. 64. O formulario referente a troca de agua de lastro deve ser preenchido conforme o modelo previsto no
anexo X deste Regulamento.

Art. 65. A medida que novas tecnologias e novos sistemas de gerenciamento ou tratamento de agua de lastro
forem desenvolvidos, a autoridade maritima estabelecera, oportunamente, as instrugdes normativas apropriadas.

Segéo VIl
Do Tanque de Retengao e Tratamento de Dejetos e Aguas Servidas

Art. 66. E proibida a liberagdo de efluentes sanitarios nao tratados, oriundos de embarcagdes, em areas dos
portos de controle sanitario ou suas areas de fundeio.

Art. 67. As embarcagdes equipadas com sistema de tratamento de efluentes sanitarios, ndo certificadas por
Sociedade Classificadora autorizada, quando atracadas, devem manter as valvulas de liberacdo do sistema de
tratamento de dejetos e aguas servidas, dutos coletores, tanques de tratamento e de retencéo e dutos de esgotamento,
fechadas e lacradas.

Art. 68. Quando a embarcagéo estiver equipada com tanque de retencéo, a capacidade desse tanque deve ser
compativel para atender ao depdsito de todo o efluente relacionado a operagdo da embarcagdo e ao numero de
viajantes, bem como possuir uma tubulagéo que se dirija para o exterior da mesma, apropriada para descarga do esgoto
em instalagéo de recebimento, devendo as valvulas de esgotamento do tanque permanecer fechadas e lacradas durante
todo o processo.

Paragrafo unico. Caso o esgotamento de efluentes do tanque de retengéo ndo seja realizado no porto de controle
sanitario, o mesmo deve ser feito a uma distancia minima de 12 (doze) milhas nauticas da terra e ndo pode ser
descarregado instantaneamente ou com a embarcagdo fundeada, mas sim numa vazdo moderada quando a
embarcacéo estiver na rota e em navegagao.

Art. 69. Os equipamentos utilizados nas operagdes de recolhimento, armazenamento e tratamento de dejetos e
aguas servidas da embarcagdo devem apresentar-se em condigdes operacionais e higiénico-sanitarias satisfatorias e
serem submetidos a procedimentos sistematicos de limpeza e desinfecgao e de manutengao preventiva.

Art. 70. A embarcagdo em transito internacional, em aguas sob jurisdicdo nacional, que opere transporte de
viajantes ou cargas, deve dispor a bordo de rede de dutos, reservatérios ou equipamentos préprios que proporcionem a
coleta, armazenamento e tratamento, antes do langamento no meio aquatico, de efluentes provenientes de: secregbes
humanas, dejetos e aguas servidas oriundas da higienizagdo de equipamentos e utensilios, e da limpeza, desinfeccao
ou descontaminagao de superficies dos compartimentos da embarcagao.

§ 1° Sujeitam-se ao disposto neste artigo as embarcagdes previstas no anexo IV da MARPOL 73/78 - Regras para
prevengao da poluigdo causada por esgotos dos navios.

§ 2° As plataformas habitadas nédo estdo sujeitas ao disposto no caput deste artigo quando respeitado o
afastamento da costa previsto no anexo IV da MARPOL 73/78.

Art. 71. As embarcagdes equipadas com sistema de tratamento de efluentes sanitarios, em correta operagao, cujo
padrao encontre-se aprovado pela Organizagdo Maritima Internacional - IMO e que possuam o Certificado Internacional
de Prevencdo da Poluigdo por Esgoto, quando atracadas, podem fazer a liberagdo do efluente sanitario no ambiente
aquatico, mediante a manifestagdo prévia da autoridade sanitaria, devendo as valvulas de desvio, by pass, do sistema
de tratamento, que possam descarregar efluentes para o meio aquatico, permanecer fechadas e lacradas.

§ 1° Para liberagédo dos efluentes sanitarios no ambiente aquatico, os resultados do teste de instalagdo devem
estar langados no Certificado Internacional de Prevengdo da Poluigdo por Esgoto, e, adicionalmente, os efluentes
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resultantes do tratamento ndo devem apresentar sélidos flutuantes visiveis, nas aguas circundantes, nem produzir a
descoloragdo das mesmas.

§ 2° O sistema de tratamento de efluentes em funcionamento na embarcagédo, deve ser o mesmo descrito no
Certificado Internacional de Prevencgao da Poluigao por Esgoto, ndo podendo haver alteragdes.

§ 3° O sistema de que trata este artigo, deve estar em boas condigdes de funcionamento, com as valvulas de
servigo fechadas, aeragéo ligada, macerador funcionando, filtro e dutos de retorno sem obstrugcdo e sistema de
desinfecgdo em operagéo, de acordo com as especificagdes do fabricante.

§ 4° Quando o sistema de tratamento de efluentes utilizar produto liquido para o processo de desinfecgéo, o
mesmo deve conservar o principio ativo descrito no rétulo do produto, bem como promover o completo controle ou
eliminagédo dos microorganismos patogénicos.

Art. 72. Para tanque de retengdo e tratamento de dejetos e aguas servidas nas embarcacgdes, em navegacédo
interior, de transito exclusivamente nacional, que operem transporte de viajantes ou car-gas, devera ser estabelecida
norma especifica a ser publicada em até 3 (trés) anos apos a publicagdo desta norma.

Segao VIl
Dos Residuos Solidos de Bordo

Art. 73. A autorizagdo para a retirada de residuos s¢lidos de embarcagées em porto de controle sanitario fica
condicionada a manifestagdo prévia da autoridade sanitaria.

Art. 74. Para que seja autorizada a retirada de residuos soélidos de embarcacdes, os portos de controle sanitario
ou empresas que operem a retirada de residuos solidos das embarcagdes devem dispor de procedimentos relativos a
coleta do residuo na embarcagao, acondicionamento, transporte, armazenamento intermediario, se houver, tratamento e
destino final em conformidade com a norma especifica vigente.

§ 1° Quando da impossibilidade do atendimento dos procedimentos previstos no caput deste artigo e a
permanéncia de residuos sélidos a bordo possa gerar riscos iminentes a salde e a seguranga dos viajantes, deve ser
solicitada, a autoridade sanitaria, permisséo extraordinaria para a sua retirada.

§ 2° Caso seja autorizada a retirada do residuo soélido na situagdo prevista no paragrafo anterior, a mesma deve
ser acompanhada pela autoridade sanitaria.

Segéo IX
Da Higienizacéo de Superficies de Embarcagoes

Art. 76. Toda embarcagéo deve ser submetida a limpeza e desinfecgdo, de forma sistematica e periddica, a fim de
evitar riscos a saude.

Paragrafo unico. A embarcagdo que apresente 6bito a bordo ou viajante com anormalidade clinica, e cujos
compartimentos, revestimentos, assentos, poltronas, leitos e demais superficies internas foram expostos a contaminacéo
por fezes, vémitos, urina, outros fluidos organicos ou materiais contaminantes, deve ser submetida aos procedimentos
de desinfecgdo, estabelecidos no Plano de Limpeza e Desinfecgao - P.L.D., conforme anexo XI| deste Regulamento.

Art. 77. Os equipamentos de limpeza, como vassouras, escovas, rodos e similares, utilizados nos procedimentos
citados no artigo anterior, devem ser submetidos a desinfecgdo com solugdes indicadas para esta finalidade, conforme
orientagdes do fabricante, apds cada jornada de trabalho.

Art. 78. O armazenamento de produtos saneantes domissanitarios e de equipamentos de limpeza deve ocorrer em
areas separadas, destinadas exclusivamente para esse fim e que garantam as condi¢cdes adequadas para conservacéo
dos mesmos.

Segéo X
Do Controle de Espécimes da Fauna Sinantrépica Nociva a Saude

Art. 79. A embarcagdo em transito ou em permanéncia em porto de controle sanitario no territério nacional deve
manter-se livre de criadouros de larvas de insetos, insetos adultos, outros animais transmissores ou reservatorios de
doengas de importancia em saude publica e animais pegonhentos cuja presenca implique riscos a saude individual ou
coletiva, bem como de fatores que propiciem a manutencéo e reprodugéo destes animais.

Art. 80. As embarcagdes devem, no minimo semestralmente, submeter-se a procedimentos de desinsetizagdo e
desratizagao, que devem ser comprovados por meio de registros ou atestados.

§ 1° Os registros ou atestados referidos no caput deste artigo devem ser assinados pelo responsavel técnico da
empresa de controle e conter as seguintes informagdes:

| - metodologia empregada, com técnica(s) de aplicagao;
Il - dosagem por compartimento;
11l - substancias ativas inseticidas ou raticidas e inertes, utilizados nas concentragdes de uso permitidas.
§ 2° As embalagens dos produtos utilizados nos servigos de controle de espécimes da fauna sinantrépica nociva a
salde devem ser descartadas de maneira correta e segura, em conformidade com a norma especifica vigente, evitando-

se a contaminagdo do homem, animal e do meio ambiente.

§ 3° E proibido o uso de formulagdes inseticidas ou raticidas contendo substancia ativa ou forma de apresentagéo
néo autorizada pelos érgdos competentes, bem como a utilizagao de concentragdes acima dos limites autorizados.

Art. 81. A embarcagdo deve manter medidas e equipamentos de prevengao contra roedores, instalados e em
funcionamento, construidos e manuseados de modo a garantir a sua eficiéncia e eficacia.

Segéo XI
Das Responsabilidades

Art. 82. O proprietario, armador, responsavel direto ou representante legal pela embarcagéo, além das obrigagdes
ja previstas neste Regulamento, é responsavel, ainda por:

| -prestar a autoridade sanitaria em exercicio no porto de controle sanitario informagdes sobre a ocorréncia de eventos de
saude a bordo, incidentes envolvendo cargas, aparecimento anormal de algum tipo de animal potencialmente transmissor de
doengas, além de esclarecimentos sobre translado de restos mortais humanos;

Il - providenciar que a escada de acesso esteja devidamente protegida, com redes de seguranga ao longo de toda a sua
extensdo, quando da inspegao sanitaria, quando aplicavel;
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Ill - manter a bordo da embarcagdo os sanitarios, vestidrios e salas de banho em condi¢des operacionais e higiénico-
sanitarias satisfatérias, disponibilizando aos usudrios, no caso de sanitarios coletivos, artigos descartaveis para higiene
pessoal e produtos liquidos para higienizagdo das maos;

IV - manter todos os compartimentos da embarcagdo em condigdes higiénico-sanitarias satisfatorias e livres de potenciais
fatores de risco a saude;

V -comunicar e orientar os viajantes sobre as exigéncias sanitarias vigentes no territério nacional;

VI - manter a bordo da embarcagdo Equipamentos de Protecdo Individual - EPI compativeis com a carga e operagdo em
curso, e assegurar o seu uso pelo pessoal ocupacionalmente exposto, garantindo, ainda, as perfeitas condi¢des e
manutengdo desses equipamentos;

VIl - custear as despesas de hospedagem, transporte e retorno do viajante internacional estrangeiro que nao atenda aos
requisitos sanitarios exigidos para a entrada no territorio nacional;

VIII -respeitar a autoridade sanitaria local em servigo, assegurando-lhe todas as facilidades para o desempenho de suas
fungdes, bem como acompanha-la na inspegéo sanitaria da embarcagao; e

IX -comunicar previamente a autoridade sanitaria sobre qualquer prestagcdo de servico de interesse a saude, a ser realizada
na embarcagao.

CAPITULO V
DA VIGILANCIA SANITARIA DE PORTOS DE CONTROLE SANITARIO
Secéo |
Dos Servigos de Alimentagdo
Subsegao |
Das Empresas Prestadoras de servigos

Art. 83. A empresa prestadora de servigo de alimentagédo deve manter os géneros alimenticios expostos ao
consumo humano em conformidade com os padrdes de identidade e qualidade, obedecendo as boas praticas de
armazenagem, manipulacéo, preparo e fabricagédo de alimentos exigidos pela legislagédo sanitaria pertinente.

Subsecao Il

Da Localizagéo dos Estabelecimentos que Prestem Servigo de Produgao, Armazenagem, Distribuigdo, Comércio ou
Consumo de Alimentos

Art. 84. Os estabelecimentos de que trata esta Se¢do devem situar-se em zonas livres de odores indesejaveis,
fumaga, pd e outros contaminantes.

Subsegao Il

Das Edificagdes e Instalagdes Fisicas dos Estabelecimentos que Prestem Servigo de Produgéo, Comércio ou Consumo
de Alimentos

Art. 85. Os estabelecimentos de que trata esta Se¢do devem:
| - dispor de instalagdes fisicas em condigdes estruturais satisfatorias que permitam uma limpeza facil e adequada;

Il -estar livres de vetores, roedores e demais espécimes da fauna sinantrépica nociva a saude, mantendo, instalados nas
edificagdes, dispositivos que impegam a entrada e presenga destes animais;

11l - dispor de espaco interno suficiente para a instalagdo de equipamentos, estocagem de matéria-prima, produtos acabados
e outros materiais auxiliares e propiciar espagos livres para a adequada ordenacdo, limpeza, manutencdo e controle de
pragas;

IV -dispor de instalagdes internas separadas, por areas, setores e outros meios eficazes, como definigao de fluxo de pessoas
e alimentos, de forma a evitar as operagdes suscetiveis de causar contaminacéo cruzada;

V - dispor de fluxo operacional que ndo permita a ocorréncia de comunicagao direta das areas de manipulagao de alimentos
com salas de banho, sanitarios, lavabos, refeitorios e vestiarios instalados;

VI - utilizar materiais que possam ser higienizados ou desinfetados adequadamente;

VIl - utilizar lampadas dotadas de sistema de seguranga contra explosdo e quedas acidentais, ndo estando as mesmas
instaladas sobre as linhas de produg&o ou transporte de insumos ou produtos;

VIII - assegurar que cabos e fios elétricos, quando ndo contidos em tubos vedados, sejam cobertos com placas, permitindo a
ventilagdo e limpeza; e

IX -assegurar que as tubulagbes sigam os padrdes de cor estabelecidos pela Associagdo Brasileira de Normas Técnicas
ABNT, de acordo com o tipo e a finalidade a que se destinam.

§ 1° Nas areas de acesso a produgdo de alimentos deve ser instalado lavatério provido de produtos liquidos para
higienizagdo das méaos e toalhas descartaveis.

§ 2° Os recipientes para acondicionamento de residuos sdélidos devem estar tampados e dispor de sacos
acondicionadores.

§ 3° Os locais de armazenamento de residuos solidos devem ser isolados e exclusivos para esse fim, em
conformidade com a norma especifica vigente.

§ 4° E proibido o uso de plantas ornamentais ou similares nas areas de manipulagdo ou de armazenagem de
alimentos.

§ 5° O armazenamento de produtos saneantes domissanitarios, solventes e praguicidas deve ocorrer em areas
separadas ou armarios fechados, identificados, destinados exclusivamente para esse fim.

Art. 86. As areas de manipulagao de alimentos devem apresentar:

| -pisos constituidos de material resistente ao transito, impermeaveis, lavaveis e antiderrapantes, ndo detentores de frestas,
de facil limpeza ou desinfecgéo e que permitam o escoamento de liquidos até os ralos, evitando assim a formagéo de pogas;

Il - paredes revestidas de materiais impermeaveis e lavaveis, de cores claras, lisas e sem frestas, livres de umidade e
descascamento, de facil higienizagéo, até a altura adequada para todas as operagoes;
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Il - teto construido ou acabado de modo a impedir o acimulo de sujeiras e a reduzir ao minimo a condensacéo e a formagéo
de mofo, devendo ser de facil limpeza;

IV - janelas e outras aberturas em adequado estado de conservagdo, que nao acumulem sujeira, devendo ser de facil
higienizacgéo e dotadas de telas de protegdo, com malha igual ou menor que dois milimetros;

V - ventilagdo e circulagdo de ar capaz de garantir o conforto térmico e o ambiente livre de fungos, gases, fumaca, pos e
outras substancias que possam causar danos a produgéo; e

VI -portas de superficies lisas, ndo absorventes, de facil limpeza, fechamento automatico e com fresta maxima de um
centimetro do piso.

Subsegéo IV

Do Pessoal

Art. 87. Os manipuladores que operem servicos em areas de manipulagéo e preparo de alimentos devem atuar
em observancia ao disposto no artigo 43 e seus incisos.

Subsegao V

Da Armazenagem de Alimentos

Art. 88. Os alimentos industrializados ou ndo, destinados ao consumo humano, que exijam meios especiais para a
manutengéo de seus padroes de identidade e qualidade, devem ser armazenados em condigdes ambientais compativeis
a sua conservagao de acordo com a legislacéo sanitaria pertinente e estar livres de contaminagédo de natureza bioldgica,
quimica ou fisica.

Art. 89. Os compartimentos de armazenagem de alimentos destinados ao consumo humano devem estar providos
de estrados e prateleiras constituidas de material resistente, impermeavel e que facilitem a limpeza e a circulagéo de ar.

Paragrafo uUnico. Os compartimentos onde sdo armazenados alimentos cuja manutengdo exija condi¢des
especiais de temperatura devem estar providos de equipamentos préprios, em condigdes operacionais satisfatorias e
com dispositivo que permita a verificagdo da temperatura no local, mantendo-se fixados em lugar visivel os registros de
controle diario da temperatura.

Art. 90. Devem ser adotados e implementados procedimentos efetivos para manter a adequada rotatividade para
consumo dos produtos armazenados.

Subsegao VI

Dos Equipamentos e Utensilios

Art. 91. Os equipamentos e utensilios utilizados nos locais de manipulagdo de alimentos devem ser
confeccionados de materiais que n&o liberem substancias téxicas, odores e sabores, capazes de resistir a repetidas
operagles de limpeza e desinfeccdo e apresentar-se em bom estado de conservagdo e em condigdes higiénico-
sanitarias satisfatorias.

Subsegéo VII

Da Exposicéo e Oferta de Alimentos

Art. 92. Os alimentos destinados ao consumo humano imediato, que tenham ou néo passado por processo de

cocgao,

s6 podem ser expostos com prote¢do que garanta a segurancga alimentar.

Art. 93. A temperatura interior no alimento acondicionado em bandejas aquecidas para exposi¢gdo ao consumo nao
deve ser inferior a 60°C (sessenta graus Celsius).

Art. 94. E proibido expor ao publico ou armazenar alimentos com prazo de validade vencido ou com rotulagem em
desacordo com o exigido pela legislagdo sanitaria pertinente. Subsegao VIII Do Transporte de Alimentos Art. 95. Os
veiculos destinados ao transporte de alimentos devem:

| -dispor de compartimento exclusivo para este fim, constituido de material atoxico e resistente, que permita a conservagao,
limpeza e desinfecgéo;

Il - manter os alimentos, as embalagens e recipientes afastados do contato direto com o piso do veiculo;
11l - dispor de estrados e prateleiras constituidos de material resistente, impermeavel e liso, de forma a facilitar a limpeza;

IV - garantir que os materiais usados para protegéo e fixagdo das provisdes de bordo ndo constituam fontes de contaminagéo
ou danos para os alimentos; e

V -dispor de meios de controle que permitam manter os alimentos sob temperatura de seguranca, de acordo com as
especificagdes do fabricante ou produtor.

Art. 96. Os equipamentos dos veiculos destinados ao trans-porte de alimentos devem estar livres de
contaminagéo de natureza bioldgica, quimica ou fisica e atender exclusivamente a finalidade a que se destinam.

Secao Il

Dos Reservatérios, Rede de Distribuigdo e Pontos de Ofertade Agua Potavel.

Art. 97. A administragdo portuaria, consignatarios, locatarios ou arrendatarios do porto de controle sanitario

devem:

| - garantir a oferta de agua potavel em conformidade com as normas e padrdes de potabilidade da agua destinada ao
consumo humano definidas na legislagdo sanitaria federal pertinente, em toda a extensdo da area portuaria sob sua
responsabilidade;

Il - apresentar a autoridade sanitaria, mensalmente, laudos de natureza microbiolégica e, trimestralmente, laudos de natureza
fisicoquimica da agua potavel ofertada na area sob sua responsabilidade, coletadas a partir de pontos previamente
identificados pela autoridade sanitaria;

Il - garantir a existéncia de padrées de arquitetura e engenharia, certificados por profissional devidamente habilitado, nos
pontos de oferta, captagdo, reservagdo e distribuicdo de agua potavel instalados em toda a extensdo da area sob sua
responsabilidade, de modo a evitar a ocorréncia de contaminagao;

IV - disponibilizar, quando solicitado pela autoridade sanitaria, a planta hidraulica atualizada de todo sistema de agua potavel
na area sob sua responsabilidade;

V - garantir que o sistema de reservagdo de agua potavel instalado na area sob sua responsabilidade seja submetido a
procedimentos de limpeza e desinfeccéo, periodicamente, a cada 180 (cento e oitenta) dias, ou ap6s a realizagdo de obras de
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reparos, e sempre que houver suspeita de contaminagédo, de acordo com o disposto no P.L.D., conforme anexo Xl deste
Regulamento;

VI - disponibilizar, quando solicitado pela autoridade sanitaria, planilha de limpeza e desinfecgéo do sistema de oferta de agua
potavel dos reservatorios, conforme anexo VIl deste regulamento, contendo informagdes das duas ultimas limpezas e
desinfecgdes realizadas, acompanhada dos respectivos certificados, assinados pelo responsavel técnico devidamente
registrado em conselho profissional.

Art. 98. Os hidrantes devem ser projetados, instalados e mantidos de forma a prevenir a contaminagado da agua
potavel, atendendo as seguintes exigéncias:

| - localizar-se distante de sanitarios, lavabos ou similares e em altura suficiente que evite a sua submersédo pela agdo das
marés, de forma a ndo receber descarga das linhas de residuos ou dos embornais de embarcagdes;

Il - manter protegido o ponto de conexao ou bocal de ligagdo ao mangote de abastecimento da embarcagéo, com tampa presa
por correntes e, sempre que ndo ocorrer operagdo de abastecimento de agua, manté-lo fechado;

Il -ter suas saidas de agua protegidas por caixas ou terminando em no minimo 45 (quarenta e cinco) cm acima da superficie
e protegidas por capas de material resistente e impermeavel, que impega a entrada de liquidos na sua parte superior ou
laterais, confeccionadas e manuseadas de forma a evitar contaminacéo;

IV - quando utilizar caixa protetora, esta deve ser de material resistente, impermeavel e de facil limpeza ou construida a partir
de material de alvenaria, com porta de acesso ou tampa vedante, pintada na cor verde e identificada com letras legiveis com
a inscrigéo "ponto de agua potavel";

V - utilizar mangote exclusivo para a finalidade de operagdo de abastecimento de agua potavel, que deve apresentar-se em
perfeitas condigdes de uso.

§ 1° A porta de acesso a caixa protetora de que trata o inciso IV deve permanecer fechada quando néo estiver em
operacdo de abastecimento e seu interior mantido em condigdes higiénico-sanitarias satisfatérias, bem como possuir
dispositivo de esgotamento da agua acumulada resultante do processo de abastecimento.

§ 2° Apos o término da operagdo de abastecimento referida no inciso V, o mangote deve ter a 4gua do seu interior
esgotada, suas extremidades vedadas com tampa de protegdo e ser armazenado em local seco, limpo, arejado e
protegido de sujidades.

Secéo Il
Dos Sistemas de Climatizagédo

Art. 99. A administragdo portuaria, consignatarios, locatarios ou arrendatarios devem garantir que o funcionamento
e a manutengdo de equipamentos de climatizagdo instalados em edificagdes atendam as exigéncias estabelecidas na
legislagao sanitaria federal pertinente e as recomendagdes da Organizagdo Mundial de Saude - OMS.

§ 1° Os sistemas de climatizagdo com capacidade superior a 5 TR (60.000 BTU's) devem possuir um responsavel
técnico habilitado.

§ 2° O compartimento onde esta instalada a caixa de mistura de ar de retorno e ar de renovagéo deve ser de uso
exclusivo do sistema de climatizagdo, sendo proibida a presenga, nesse compartimento, de quaisquer materiais,
produtos ou utensilios.

§ 3° A captagdo de ar externo deve ser preservada de possiveis fontes poluentes, dotando-a de filtro, cuja agéo
deve ocorrer antes da realizagdo da mistura de ar externo e ar de retorno.

§ 4° Apos realizagdo de procedimentos de limpeza e desinfecgéo do sistema de climatizagéo, as sujidades soélidas
devem ser acondicionadas em sacos de material resistente e de porosidade adequada, conforme disposto em norma
especifica vigente.

Art. 100. Deve ser apresentado a autoridade sanitaria competente, quando solicitado, o Plano de manutengéo,
operagdo e controle (PMOC) do sistema de climatizagdo, conforme legislagdes pertinentes, bem como laudos da
qualidade do ar.

Paragrafo Unico. A qualidade do ar dos ambientes climatizados artificialmente, por meio de sistemas de
climatizacdo com capacidade de refrigeragdo igual ou superior a 5 TR's (60.000 BTU's), devera ser avaliada

semestralmente e atender aos parametros fisicos, quimicos e biolégicos definidos na RE N° 09 de 16 de janeiro de 2003,
bem como suas atualizagdes.

Segéo IV
Dos Efluentes Sanitarios

Art. 101. E proibido o langamento de dejetos e 4guas servidas, originarios da produgdo de bens ou da prestagdo
de servigos, na area fisica sob responsabilidade da administragéo do porto de controle sanitario, sem tratamento prévio
adequado capaz de evitar riscos ao meio ambiente e a satde publica.

Paragrafo unico. A administragdo portudria, consignatarios, locatarios ou arrendatarios devem apresentar a
autoridade sanitaria, quando solicitado, informagdes acerca do sistema de tratamento, incluindo procedimentos de
limpeza e recolhimento de residuos resultantes do tratamento de aguas servidas e dejetos.

Secgao V
Das Boas Praticas do Gerenciamento de Residuos Sélidos

Art. 102. Cabe a administragdo portuaria, consignatarios, locatarios ou arrendatarios o gerenciamento integrado
dos residuos solidos gerados na area sob sua responsabilidade, de forma a evitar agravos a saude publica e ao meio
ambiente, devendo dispor de procedimentos adequados a esse gerenciamento em conformidade com norma especifica
vigente.

§ 1° Quando a retirada de residuos so¢lidos gerados nas embarcagdes ou na area portudria for realizada por
empresas terceirizadas, que operem a coleta e transporte até as areas de armazenamento, tratamento ou destino final, a
mesma sera responsavel pelo cumprimento das boas praticas conforme estabelecido em norma especifica vigente.

Segao VI
Da Higienizagédo de Superficies

Art. 103. As edificagdes cujos compartimentos tenham sido expostos a contaminagéo por fezes, vomitos, urina e
outros fluidos organicos ou materiais contaminantes devem ser submetidas aos procedimentos de desinfecgdo de
superficies estabelecidos no Plano de Limpeza e Desinfecgéo - P.L.D., conforme anexo XI.

Secao VIl
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Do Controle de Espécimes da Fauna Sinantrépica Nociva a Saude

Art. 104. A administragdo portuaria, consignatarios, locatarios ou arrendatérios devem manter as areas sob sua
responsabilidade livres de criadouros de larvas de insetos, insetos adultos, outros animais transmissores ou
reservatorios de doengas de importancia em salde publica e animais pegonhentos, cuja presenca implique riscos a
saude individual ou coletiva, bem como de fatores que propiciem a manutengdo e reprodugdo destes animais.

Art. 105. A administragao portuaria, consignatérios, locatarios ou arrendatarios devem elaborar, implantar e manter
atualizado um programa integrado de controle e monitoramento da fauna sinantrépica nociva contemplando todas as
espécies potencialmente transmissoras de doencas de importancia para a saude publica que fagam parte do contexto
local.

§ 1° O programa deve ser apresentado na forma de termo de referéncia, ter copia entregue a autoridade sanitaria
local a fim de acompanhamento e ser atualizado sempre que houver alguma modificagao.

§ 2° O termo de referéncia deve contemplar no minimo as informagdes previstas no anexo Xl deste Regulamento.

§ 3° O controle integrado da fauna sinantrépica nociva deve ser desenvolvido de acordo com o levantamento das
espécies potencialmente envolvidas na transmissdo de doengas de importancia para a saude publica, e do ambiente
domissanitario local e circunvizinho, previamente estabelecido, considerando também as condigdes fisicas e de
seguranga da drea na qual sera desenvolvido o programa, bem como as condigdes de ecologia dos vetores e pragas,
efetividade e toxicidade dos produtos.

§ 4° Ao final de cada trimestre, deve ser entregue a autoridade sanitdria, relatério descritivo das atividades de
controle e monitoramento realizadas, incluindo as medidas corretivas, os registros com o método de controle e
aplicagdo, as dosagens utilizadas por edificagdo e as substancias ativas do(s) produtos domissanitario (s) utilizado(s)
nas concentragdes de uso permitidas, bem como os resultados observados para cada espécie controlada.

§ 5° O relatdrio citado § 4° deve ser assinado pelo responsavel técnico da empresa de controle e pela
administradora portuaria.

Art. 106. Os produtos domissanitarios utilizados no controle integrado de fauna sinantrépica nociva devem estar
devidamente registrados na Anvisa.

Art. 107. A administragdo portudria, consignatarios, locatarios ou arrendatarios devem informar a autoridade
sanitaria sobre as operagdes de desinsetizagdo ou desratizagdo da area externa e edificagdes e sobre o tratamento de
pragas agricolas, com antecedéncia minima de 48 (quarenta e oito) horas.

Art. 108. As agdes de controle e de manejo ambiental devem ocorrer em consonancia com as previsdes legais dos
6rgdos de meio ambiente competentes.

Secéo VIII
Das Responsabilidades

Art. 109. A administragé@o portudria, consignatarios, locatarios ou arrendatarios, respeitadas as responsabilidades
previstas em contrato e competéncias legais, além das obrigagées ja previstas neste Regulamento, devem:

| - informar a autoridade sanitaria os eventos, festas, feiras e similares, que ocorrerdo na area portuaria, com antecedéncia de
30 (trinta) dias;

Il - manter, na extensdo da area sob sua responsabilidade, as instalagbes de sanitarios em condigbes operacionais e
higiénico-sanitarias satisfatérias, disponibilizando aos usuarios artigos descartaveis para a higiene pessoal e produtos liquidos
para higienizagado das maos;

IIl -submeter a apreciagcdo da autoridade sanitaria local, os projetos de arquitetura e engenharia envolvendo construgéo,
instalagdo e reforma de sanitarios, salas de banho e vestiarios publicos, bem como de edificagdes onde serdo prestados
servigos, armazenamento, comercializagado, manipulagédo e produgédo de bens sob regime de vigilancia sanitaria;

IV - garantir que na area sob sua responsabilidade ndo ocorra produgdo ou comércio de alimentos em desacordo com o
disposto nesta norma e demais legislagdes pertinentes;

V - respeitar e acompanhar, sempre que necessario, a autoridade sanitaria em servigo na area sob sua responsabilidade,
providenciando para que lhe sejam asseguradas todas as facilidades no desempenho de suas fungdes;

VI - garantir & autoridade sanitaria, no cumprimento de suas atividades de inspegéo sanitéria, condi¢gées para documentar
todas as atividades sujeitas a fiscalizag&o;

VIl - manter os estabelecimentos de assisténcia a saude em condigdes higiénico-sanitarias satisfatérias e providos de
medicamentos e produtos para salude, de acordo com a complexidade de atencdo e em conformidade com o preconizado
pela legislagdo sanitaria pertinente, quando estes estiverem instalados nas areas sob sua responsabilidade;

VIII - manter os equipamentos de acesso a embarcagao, instalados nos cais de atracacédo, em condigdes higiénico-sanitarias
satisfatdrias e em boas condigdes de segurancga e funcionamento;

IX -manter as cargas sujeitas a vigilancia sanitaria, armazenadas em conformidade com as especificagdes técnicas que a
carga exija para a manutengao da sua identidade, integridade e qualidade, bem como dispor nesses locais, de compartimento
apropriado para a coleta de amostras destinadas as analises laboratoriais para controle ou fiscal; e

X -supervisionar todas as atividades de prestacédo de servigos que ocorram nas areas sob sua responsabilidade, relacionados
a: agua para consumo humano, alimentos, gerenciamentos de residuos sélidos e liquidos, controle e monitoramento da fauna
sinantropica nociva, limpeza e desinfecgao de ambientes ou superficies, climatizagao, entre outros.

CAPITULO VI
DAS DISPOSIGOES GERAIS E TRANSITORIAS

Art. 110. Todos os produtos sob vigilancia sanitaria disponibilizados nas areas de portos de controle sanitario
devem estar em boas condigdes de uso, adequadamente armazenados, dentro do prazo de validade e registrados no
6rgédo competente.

Art. 111. Os eventos de salde ou acidentes que envolvam os trabalhadores ou viajantes devem ser notificados,
pela via de comunicagdo mais rapida e eficiente, a autoridade sanitaria local.

Art. 112. As operagdes ou procedimentos que oferegam risco a integridade da saude do trabalhador, quando néo
dispuserem de Equipamento de Protecédo Coletiva (EPC), devem dispor de Equipamentos de Prote¢éo Individual (EPI),
em perfeitas condigdes de uso, manutengdo e adequados ao tipo de risco a que se destinam em conformidade com as
legislagdes pertinentes.

A'rt. 113. A movimentagdo e armazenagem de cargas nos portos de controle sanitario devem ocorrer de modo a
evitar a exposigédo dos trabalhadores ou outras pessoas que circulam na area a potenciais fatores de risco a saude.
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Art. 114. Sem prejuizo do cumprimento imediato do disposto neste regulamento, as embarca¢des que operem
turismo internacional de viajantes devem cumprir ainda as disposigdes previstas no guia sanitario para navios de
cruzeiro, que sera publicado no site da An-visa (www.anvisa.gov.br), no prazo de até 180 (cento e oitenta) dias a contar
da publicagéo desta Resolugéo.

CAPITULO VI
DAS DISPOSIGOES FINAIS

Art. 115. O descumprimento das disposigdes contidas nesta resolugdo e no regulamento por ela aprovado
constitui infragdo sanitaria, nos termos da Lei n°. 6.437, de 20 de agosto de 1977, sem prejuizo das responsabilidades
civil, administrativa e penal cabiveis.

Art. 116. Ficam revogadas a Resolugdo RDC n°. 217, de 21 novembro de 2001, a Resolugdo RDC n°. 35, de 08 de
fevereiro de 2002, a Resolugdo RDC n°. 337, de 07 de dezembro de 2005 e a Resolugdo RDC n°. 89, de 27 de
dezembro de 2007, e demais disposi¢cdes em contrario.

Art. 117. Esta Resolugdo entra em vigor na data de sua publicagdo produzindo efeitos a partir de 01 de margo de

2010.
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Para ser preenchida ¢ entreguc as autoridades perti pelos tes das embarcagdcs provenicntes de 2y Ha a bordeo, ou houve durante a vi internacional algum
board or has there been during the internafional voyage any case of
portos estrangeiros, () *Sim/Yes ( ) NioNo
To be completed and submitted 1o the competent authorities by the mmsters of ships arriving from foreign ports, *5¢ houve, cologue os detalhes na planilha anexa.,/*If ves. state p
(3} 0 numero total de passageiros doentes durante a viagem foi
Entregue no porto de/ Submitted at the port of I Data’ Date the voyage been greater than normal/expected?
Nome da embareaciio maritima ou de navegagiio interior/ Name of ship or inland navigation vessel Q!) antos flién{es'fnlﬁ: many ill persons
Registro/No IMOY Registration/IMO No (Nacionalidade){Bandeira da embarcagfio) (Nationality ) Flag of vesscl) (4) Ha, no momento, alguma pessoa doente a bordo? Iz there
e l os detalhes na planilha anexa, *If ves, state arncularsmahachﬁ
Comandante da embareagiio /Master™s name (3) Um medico foi consultade? Was a medical practitioner consulte
chegando de farriving from [ indo para/ sailing to () * SimYes ) NaoNo I
1. VA R 3 2 ben An iEn £ $Anr mm Thonl Za de Cadide Fecdainde o elawilhat cfn smndedeiens o T F Ve foo—ooZon oo taiofo.

bvsms.saude.gov. br/bvs/saudeleg|s/anV|sa/2009/re30072 29 12_2009.html 17/25



02/02/2021

DataDate:
Assinatura - Comandante/Signed - Master:

Ministério da Saude

Confirmacio - Médico de bordo (se houver) /Countersigned - Ship’s Surgeon (f carried):

LTLIALY QUE 43 MUULIALUTS © SESPUSLAS a3 JUEIUTS IULNELILAS 4a LITLA LAY US JHUUE LIMLIWINGY @ PLILILAY SaY VO uaus as ©
corretas, segundo meu conhecimento e entendimento. /I hereby declare that the particulars and answers to the questions given in
this Declaration of Health (including the schedule) are e and comect to the best of my knowledge and belief.

PLANILHA ANEXA AO MODELO DA DECLARACAO MARITMIA DE SAUDE
Artachment to Model of Maritime Declaration of Health

Nome | Classe ou |Idade |Sexo |Nacionali- |Porto e |Nature- |Data de |Houve no- |Resolu- |[Medicamen- |Comenta-
Name | mivel Class |Age |Sex |dade Matio- |data de |za da  |inicio dos [tificacdo a [cdo do  |tos adminis- ries Com-
o rating nality embar- |doenca |sintomas |um medi- |case *  |trados a0 |ments
que Port, [Nature |Date of  |co de um |Disposal |paciente
date joi- |of ill- |omset of  |porto? Re- |of case* (Drugs medi-
ned ship/ |ness symptoms  |ported to a cines or
vessel port Medi- other tTeat-
cal officer? ment given
to patient Is-
|sue*

* Indicar: (1) Se a pessoa se recuperou, continua doente ou morreu e (2) se a pessoa continua a bordo,

foi removida (incluindo o nome do porto ou aeroporto), ou foi sepultada no mar.

* State: (1) whether the person recovered. is still 11l or died: and (2) whether the person 1s still on board.

was evacuated (including the name of the port or airport). or was buried at sea.

ANEXO1V

REPUBLICA FEDERATIVA DO BRASIL 1 |_
MINSTERIO DA SATTDE == ~
AGENCLA NACIONAL DE VIGILANCIA SANITARIA [~ SOLICITACAO DE CERTIFICADO
CVPAF PP
N

1. Tipo de Certificado

01 | { )LivrePritica | ( )Controlc Sanitirio dc Bordo () Nacional ﬂcaig;mlb Sanitério de

(CLP) (CCSB/CICSB) CNCSB/CNICSB

1. Identificagio do ivel Direto ou Repr te Legal da Embarcagio
2.1 Nome:

02 1.2 CNPJ/CPF/N." Passeportic: 23 N." AFE/ANVISA:

~ | 2.4 Enderego: 24,1 CEP:

1.4.1 Bairro: 2.4.3 Municipio 244 UF:
1.5 Telefone: { ) 251 Fax:( ) 25.2 E-mail:
3. Cadastro da Embarcagio
1.1 Nome: 1.2 Bandeira:
3.3 N." I dentificacdo IMO: 3.34 Arqueagiio Liquida: 3.5 Arqueagdo Bruta:
1.6 Fimalidade da Embarcagio:

03 | 3.7 Possui CCSBICICSD valide? ( )SIM () Data e Porto de emissdo:
NAOD
3.10 Pessui CNCSB/CNICSB vilido?( ) SIM Data ¢ Porto de emissdo:
JNAD
3.11 Possui CLP vilido?( )SIM ( )NAO Data ¢ Porto de emissdo:

| 4. Informagdes sobre a viagem
4.1 Data de Chegada:
4.3 Data Estimada da Saida:
4.4 Porto de Destino:
4.5 N."de Tripulantes;

data de panida:

4.5 Nome do Comandanie:

4.9 Deorréncia de obito a borde?
4.10 Houve sepuliaments em alto mar?

" 4,11 Ocoméneia de doenga a bordo?

4.11.2 Com sinais de ictericia”
4£.11.3 Com sinais de diarréia?

4,12 Ocomréncia de acidente a bordo?

4.1 Hora Estimada da Chegada (ETA ):

44.1 Pais;
4.6 N.” de Passagewros:

4.7 Escalas, em ordem cronelogica decrescente, dos Alimes wints dizs, conendo nome do porlo, pais ¢

4.8.1 Nacionahidade:

( }SIM ( )NAD

( )SIM ( )NAO
( )SIM ( )NAQ

4,11.1 Com sinais de febre ¢ ou hemorragia?
( )SIM [ )NAO
( )SIM ( )NAD
4.11.4 Com sinais de disfungdes neurelogicas?
4£.11.5 Com sinais de tosse ou dificuldade respiratéria?
( )SIM

( )SIM ( )NAD

()SIM ()NAD
( )8IM [ )NAO
( INAO

4121 Se sim, que especificar que tipo de acidente:
4.13 Ocorréneia de mortandade de roedores 2 borda? { )SIM ( )NAD
4.13.1 Caso afirmativo, especificar qual{is) compartimento(s):

bvsms.saude.gov.br/bvs/saudelegis/anvisa/2009/res0072_29 _12_2009.html

Do BELPUE DEEGLPES 33 RILE Y
5.1 Porto onde ecorreu o dltimo abastecimento de
5.2 Produz dgua potivel a bordo? [ 15IM

. 5.2.2 Possui sisterna de tratamento de agua potive
5.3 Capacidade méxima de armazenamento de agu
5.4 Possui dgua de lastro a bordo? [ )5IMm
5.4.1 Foi efctuada substituigio da dgua de lastro?

5.5.2 Local da dltima substituigio:
Latitude: Longi
5.5.3 Haveri deslastro neste porto? ( )SIM
5.6 Possui tangue d2 retengdio ou tratamento de efl
5.5.1 Capacidade maxima de armazenamenio dos
5.0.2 Auonomia de resengdio, em fungde don.” de
5.7 Transporta carpa perigosa?
5.8 Ocoréncia a bordo de desinsstizagfio/fumigagi
5.8.1 Caso afirmativo especificar o produto utiliza
Produto:
5.9 Haverd retirada de residuos solidos neste porte
5.10 Haverd abastecimento de dgua potivel neste |
5.11 Havera abastecimento de alimentos neste por
5.12 Taxa de Fiscalizagdo Sanitiria:

{ JCLP ()
CNCSBI/ICNICSE
5.12.1 Data do depasito:
5.12.2 Posto Portuidrio:

1}

6. Termo de Responsabilidade

Assumo a veracidade das informagbes acima |
06 | exigénciss estabelecidas na legslagio sanitdria

pegamento de qualquer taxa de Fiscalizagio Sa

d éncin da entrada, p

win, operagio e s

7. Identificagio do Requerente ou seu Represen
07 | 7.1 Local: 7.2 Data:
| 7.4 Nome:

8. Recebimento pela Autoridade Sanitiria:
8.1. N.” da Solicitagio:

8.2, Data:

08 | 8.3. Hora:

8.4, Assinatura

8.5, Nome:

8.6. Matricula:

REPUBLICA FEDERATIVA DO BRASIL |
MINISTERIO DA SAUDE =
AGENCIA NACIONAL DE VIGILANCIA SANITARIA ]

&

Informamos que a embarcagdo
de bandeira , inscrita
deveri aguardar inspegéo sanitdria:
(2) Atracada,
(b) Em local designado ou fundeadouro
. 1.1 Posto Emissor:
1.2 Data: L 1.3 Hora:
AUTORIDADE SANITARIA
1.4 Assinatura:
1.5 Nome:
1.6 Marricula:
RE1
2.1. Notificagio de [nspegio Sanitaria n.”:
2.2. Embarcagio:
23.Data__ [/ Hora:
2 24 Local da Inspegdio: () Atracada { ) Local design:
2.5, Responsavel Direto ou Representante Legal pela Emt
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MINISTERIO DA SAUDE -
AGENCIA NACIONAL DE VIGILANCIA SANITARIA — |

3. apds o cumpri o da(s) exigé (s) sanitiria(s) a cumprir neste Porto de Controle
Sanitirio.
Posto Emissor:
Data: / / Hora:
Autoridade Sanitdria:
Assinatura: Assil a0
Mome: Nome:
Matricula: Matricula:
................................................................................................................... ST
RECIBO
Certificado de Livre Pratica n.” Data -/ Hora
Responsdvel Direto ou Representante Legal pela Embarcacio
Assinatura:_
Mome:
ANEXO VII

M AUD _ _I.I_
AGENCIA NACIONAL DE VIGILANCIA SANITARIA _' ~

Ministério da Saude

4,14 Ocorméneia de eonsumo de medicamento(s) durante a viagem? { J8IM { JNAD

4.14.1 Caso afirmativo, especificar o nome do(s) medicamento(s):

REPUBLICA FEDERATIVA DO BRASIL ANEXO VI

CERTIFICADO DE LIVRE PRATICA

CYPAF/ PP
NT

Conforme Solicitagiio n®, de /L /
TISEM, n". yde /4 4 comedemos a Livee Pratica (via radio, a bordo)
. i embarcagio ., de  bandeira
. identificada sob o 0" (matricula/n®, IMO) . ecstando

autorizada a operar embarque ¢ desembargue de cargas ¢ ou vigiantes @ sujeita & inspeciio ou reinspegdo sanitiris,
Qualquer alteragiio nas condigdes sanitirias de bordo ou ocorréncia clinica em seus viajantes deverd ser

imedi e, da 4 autoridade.

Validade:
1. Vilida durante a permanéncia neste Porto de Controle Sanitirio.
2. Viilida por 90 dias, a contar desta data.
Saida:
T. Autorizada 4 saids da embarcagfio, sem exigénciafs) sanitiria(s) a cumprir neste Porto.
2. Autorizada & saida da embarcagiio, com exigéneias) sanitdria(s) a cumprir no proximoe Porto de
Controle Sanitirio,

REPUBLICA FEDERATIVA DO BRASIL
NISTERIO DA 5. E

COMUNICAGAO DE CHEGADA

CVPAF/ PP
N*.

01

Comunicamos a chegada da  embarcagio ; ilentificada sob n

Jnadamde [/ ! . 1o Porto +ET.A, .
Informamos que possui o Certificado de Livre Pritica n.® . vilido até ! / .
emitide pelo Posto Portudrio yem -

Informamos que possui o Cernificado de Isengfio de Controle Sanitirio de Bordo (CICSB) ou de Controle Sanitdrio
de Bordo (CCSB)n.* vilidoaté /[
Informamos que possui o Centificado Nacional de [sengiio de Controle Sanitirio de Bordo (CNICSB) eu Nacional
de Controle Sanitario de Borde (CNCSRB) n® cvalide atéd )

Portuirio 4 €M ! !

, emitido pelo (pais)

. emitido pelo Posta

Existern pendéncias nas medidas sanitirias registradas no Certificado de Controle Sanitario? () Sim () Nio

na

2. Informagdes sobre a viagem

2.1. Poro de Destina: 2.1.1 Pais:

2.2. N.° de Tripulantes: 2.3 N." de Passageiros:

2.4. Escalas, em ordem cronologica decrescente, dos dltimos trinta dias, contendo nome do porto, pais ¢ data de
pertida;

2.5 Nome do Comandante:

2.6. Ocorréncia de obito a bordo? ( INAO

2.7. Houve sepultamento em alto mar? ( )ISIM ( YNAO
2.8. Ocorréncia de doenga a bordo? ( )SIM [ )NAOQ

2.8.1. Com sinais de febre ¢ ou hemorragia? { )SIM ( YNAO
2 8.2 Com tinaig de ictericia? { )SIM ( YNAO

~na . o - AP T

( )SIM

bvsms.saude.gov.br/bvs/saudelegis/anvisa/2009/res0072_29 _12_2009.html

. & Termo de Inspegiio Sanitiria de Embarcagiio —

2.6. Assinatura:
2.7. Nome:

03

05

&

3. Informacdes sanitdrias

3.1. Porto onde ocorreu o (ltimo abastecimento de dgua p
3.2, Produz dgua potdvel a bordo? | ) SIM ( INAO
3.2.1. Possui sistema de tratamento de dgua potivel? ()
3.3, Capacidade méxima de de hgua potd
3.4. Possui tanque de retengiio ou tratamento de efluentes
3.4.] Capacidade mixima de armazenamento dos efluent
3.4.2 Autonomia de retengiio, em fungio do n.® de viajant
3.5 Transporta carga perigosa?

3.6. Ocorréneia a bordo de desinsetizagio/fumigagio de ¢
3.6.1 Caso afirmativo especificar o produto utilizado ¢ da
Produto:

3.7. Haverd retirada de residuos solidos neste porto? )
3.8. Haveri abastecimento de figua potivel neste porto? (

3.9. Haveri ab i ) de ali neste porta? ()

Termo de Responsabilidade

Assumo a veracidade das informagtes acima prestade
estabelecidas na legislagiio sanitiria federal pertinente e ¢
de Fiscalizagio Sanitdria e multa, relacionada & infra
operacio ¢ saida da embarcagio do Porto de Controle Sar

Identificagio do Responsavel Direto ou Representante
3.1 Local;
3.3 Nome:

3.4 Assinatura:

Recebimento pela Autoridade Sanitiria

4.1. N."do Comunicado: 4.2.1
4.4. Nome da Embarcagéo:

4.5.(
4.6.(
4.7 Nome:
4.8 Matricula;

4.9 Assiatura e Carimbo:

) Com inspegio agendada para !
) Sem agendamento, podendo ser inspecionada a

REPUBLICA FEDERATIVA DO BRASIL = |
MINISTERIO DA SAUDE _
AGENCIA NACIONAL DE VIGILANCIA SANITARIA ™

FPlanilha de Controle de Abast

Porto de Teor de cloro
Abastecimento ativo
(ppm ou mg/fl)

Data | Hom

Pontos de oferts de dgua

Hidrantes

Veiculos Abaslecedores

Pontos de oferta de dgua potivel

Pontos de oferta de dgua potavel - embarcagiio
' Spa, hidromassagem ¢ similares

Piscinas

Planilha de Controle ¢ Desinfecgio do
Produto wtilizado
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Ministério da Saude

v JB.3. L0 SINALS 0¢ QIarreia’ LoaamM NAL
.8.4. Com sinais de disfungdes neurolégicas? ( )SIM ( )NAO

.8.5. Com sinais de tosse ou dificuldade respiraioria? ( )SIM [ )NAO
2. Ocorréncia de acidente a bordo: { ¥SIM ( ) NAO

D.1. Se sim, que especificar que tipo de acidente:

A0, Ocoréneia de monandade de roedores 2 bordo: ( JSIM ( )NAO

2.10.1. Caso afirmativo, especificar qual(is) compartimento(s):

£
2
2
2
2
2

2.11. Ocorréncia de consumo de medicamento(s) durante a viagem: { JSIM ( JNAD
2.11.1. Caso afirmative, especificar o nome dofs) medicamenta(s):

ANEXO IX

REPUBLICA FEDERATIVA DO BRASIL ENN
MINISTERIO DA SAUDE o

AGENCIA NACIONAL DE VIGILANCIA SANITARIA ]~

TERMO DE INSPECAO SANITARIA DA
EMBARCACAO
Vessel Sanitatios Inspection Report

CVPAF/ PP
N,

1. EMBARCACAQO (Vessel)
1.1 Nome - Name:
1.3 N" ldentificagio IMO — Registration IMOr

1.2 Bandeira - Flag:

2. INSPECAO SANITARIA - Sanitary Inspection

2.1 Inicio - Starr.: 2.2 Término - End:
2.3 Local da Inspegio - Place of lnspection: (a) Atracada (b) Em local designado ou fundeadouro
2.4 Propisito da Inspegio - Purpose of inspection:
{ ) Programa de Fiscalizagio Continua - Swrveillance Program
() Concessdio de Livre Pritica - Free Practice
() Emissdo de Certificado de Isengiio / Controle Sanitario de Bordo - Ship Sanitation Control Certificates
() Emissiio de Certificado Macional de Iseng@o/Controle Sanitirio de Bordo
() Demineia - Denounce
{ ) Reinspegiio para verificagfio de cumg
Outros (especificar) — Otlver:

1

de exigéncias — Re-Inspection

3. DOCUMENTACAOQ (Documents)

3.1 Documentos Obrigatorios - Documents required:

() Declaragio Maritima de Sande - Maritime Declararion of Heaith

{ ) Lista de Tripulantes ¢ de Passageiros, com local © data de cmbarque - List of crew and passengers, with place and
date of boarding

() Copia do Centificado de lzengiio/Controle Sanitirio de Bordo - Copy of Ship Sanitation Control Certificates

() Declaragiio de Responsabilidade Sanitdria - Statement of health responsibility

() Cdpia do Centificado de Livre Pritica emitido no pais - Copy of Certificate of Free Practice issued in the country

3.2 Documentos Complementares — Additional documents:

() Cenificado Internacional de Vacinagiio e Profilaxia ou atestado ou documento oficial, justificando a contra indicagio
& vacina - International Certificate of Vaccination er Prophylaxis

() Lista de psicotrdpicos ¢ ou entorpecentes - List af narcatics or psychatropic driegs

() Certificado de Livre Pritica (CLP) do tltimo Porto de Controle Sanitério - Free Practice Certificate of the last port
of Health Control

{ ) Comprovanie do pagamenio da Taxa de Fiscalizagio Sanitdria referente ao CLP - fee payment informarion

{ ) Informagdes do sisiema de dgua potdvel - infarmation relaied fo potable water system

{ ) Informagdes do sistema de tratamento de efluentes sanitirios — injormaiion related to sewage system

{

(

) Informagdes referentes a0 gerenciamento de resid dlidos - infe refated to solid and hospital waste
) Manifesto de Carga - Cargo manifest
Outros - Others (especificar- specify):

4, INSPECAQ SANITARIA- Sanitary Inspection: S { Satisfatoria - Satisfuctory ) -1 ( Insatisfatéria - Unsatisfaciory )
— N/A ( Niio se aplica -Ner applicable)

4.1 Areas Inspecionadas - fnspected areas: Observagdes - Chwervations:

(80 1) (NFA) Convis = Deck
(5) (1) (NA) Areas de Arma de sl i -

CS3 013 (NA) Carinhas e drens de consumao de alimentos — Gailley and
restiurants

(50 1) (WA) Ciculegho, administratives € de comando - Clreutaiion,
administrative and eommancd

(S) 1) (NA) Aloj itirics ¢ salas debanho = Cuarters,
Hairooms amd resroems

(S0 1) (N/A) Enfermaris e ou hospital - Medical fasilites

(S0 1) (NA) Casa de miquinas — Eugine rooms

£S5 1) (N Outros — Cfrens
428 n - Mnzpe sy wbomms:

Obseragios - Observations:

421 Sistema de dgun potivel - Patable waler sysiem

(830 13 {N/A) Abasteciments - Siypply

(534 1) (N/A) Tratamenta - Treatment

(510 1) (NA) Limpeea e desinfecgdio dos reservatonos - Cleaming and
desinfection of tanks

4,22 Sistema de efluentes sanitirios — Sewage systiom

(S )0 1) (NFA) Amiazenamento - Siorage

(831 1) (N/A) Tratamenta. Troaiment

(50 1) (NA) Descarga - Discharge

4.23 Sistema de residwos solidos - Solld wasie sysien

(834 1) (M/A) Acondicionnmente - Goods paciing

(50 1) (N/A) Armazenamento - Storage

(S) (1) (WA Coletn — Fandling

(8 { 1) (N/A) Destino Final - Final Destination

4.24 Sistema de cimatizagho - Air conditioning

{530 1) (N/A) Condighes oporacionais ¢ higiénico-sanitirias — ygicnic-
sanitary conditon

4.2.5 Outros Sstemns Observagdes — Ocher systems

(5013 (NA)

4.3 Controle de Vetores — Contred of Fectors Obscrvagdcs - Cbyerations.

(S)L1NA)

5. CONCLUSAO DA INSPECAO SANITARIA - Conclusion (marcar com “x” — check with “X")

{ ) Embarcagio em Condigdes Higiénico Sanitdrias Satisfatorias - Ship with satesft v sanitary condiii

() Embarca¢io sujeita  reinspegiio sanitiria no proximo porto nacional, onde deverd ser verificado o cumprimento da(s)
notificagio(des) emitida(s) neste Porto de Controle Sanitinio - Ship subiect to a new inspection in the next national port,

bvsms.saude.gov.br/bvs/saudelegis/anvisa/2009/res0072_29 _12_2009.html

Local | Data Nome Concentragio Q:::r
comercial ativo (%) (KE

0BS: A concentragio de ativo (o) deve ser expressa em (p/p), (p/v) ou (viv)

7. OBSERVACOES COMPLEMENTARES - Complem:

% IDENTIFICACAO DA EQUIPE DE INSPECAO - \

8.1 Autoridade Sanitéria — Health authority:
8. 1.1 Nome - Name: 8.1.2.Ma
8. 1.3, Assinatura - Signarure

8.2 Autoridade Sanitéria — Health authority:
8.2.1 Nome - Name: 82.2.Ma
8.2.3. Assinatura - Signature

8.3 Autoridade Sanitéria — Health authority:
B.3.1 Mome - Name: #.32.Ma
8.3.3. Assinatura - Signature

RECIBOD
[xata A Hora

Responsdvel Direto ou Representante Legal pela Embarcagiio

Assinatura;

Nome:

FORMULARIOPARA INFORMACOES RELATT

N0 DE CERENCIRMENTO DE AGUA Dt
S NEKHI

WPE
v LUz

4 TENCUES DE AGUA DELASTRQ EXSTER
IFTOTALDE TARQUESABDRIO  NDETANCUESZALA

4. HISTORICO DA AGUA DELASTRC: REGISTRAR TOJ0S 0S TANDUES QLE S£RA
]

ORIGEW DA AGUA DE LASTRO T
ditican ]
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which should be i‘-"}’f,f]"e”d‘{‘\‘l’!l}!ﬂf!‘ﬂ)h'1' with the (e} notification () |'.e:.vum!-|’.t'J in Part n_f'Hf:aIrJ'r Contral

{ ) Embarcagio sujeita & reinspegiio sanitaria, antes da sua saida deste Porto de Controle Sanitario apos o cumprimento
da(s) notificagio(des) emitida(s) - Skip subject to a new inspection, before its departure from Port Control Health afier
completion of the (s) notification (8) issyed

{ ) Embarcagio em Condiges Higi¢nico Sanitdrias Insatisfatorias, que impede a concessiio on manutengfio da Livre
Pritica, até que seja(m) atendida(s) a(s) exigéncia(s) sanitérials), conforme notificagio(des) emitida(s) - Ship in

isfactory hygiene fit wiich prevenis the provisien or maintenance of the Free Practice until it accomply
health notificaiion.

6. TERMOS LEGAIS EMITIDOS - Legal Terms Issued: ) -
() Termo de Apreensio () Interdigio () Desinterdigio (Terms of Apprhension, Banning or not banming) 2 E_(:S;:i;iCRIJC f CONVENGAD |N5-EIR\|r'lE|UNiL SﬂnQ;E{N_E-.'JL_E EEESI
N it . " x AL e Jp— LU TL R TR 1Y) ] E ADCRM UMAARA AL SEAINT S © MR

FORMULARIO PARA INFORMACOES RELATIVAS A AGUA UTILIZADA COMO I

1. INFORMACOES RELATIVAS AO NAVIO 2. AGL
Nome do Navior Tipo: N® IMO Especif
Proprietario AB: Indicative de chamada: Total de
Bandeira: Data de Chegada: Agente:

| Ultimo Porto: Porto de Chegada Capacii
Proximo Porto:

3. TANQUES DE AGUA DE LASTRO EXISTE PLANO DE GERENCIAMENTO DE AGUA DE LASTRO ABORDO? SIM [J NAQ [, FOI IMPLI

N°® TOTAL DE TANQUES A BORDO N° DE TANQUES EM LASTRO SE NENHUM EM LASTRO, PASSE PARAN® 5
N° DE TANQUES COM TROCA DE AGUA N° DE TANQUES SEM TROCA DE AGUA
4. HISTORICO DA AGUA DE LASTRO: REGISTRAR TODOS OS TANQUES QUE SERAO DESLASTRADOS NO PORTO DE CHEGADZ
N° 5
Tanques/Porde ORIGEM DA AGUA DE LASTRO TROCA DA AGUA DE LASTRO DES
s (liste diluiein (1Y fluvs cantinual2). asaniiancial (3)
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REFURLICA HDERATIVATOBRASIL L ANXDN
MNSTHRIODASATE e .
ABTANIONALIE VIGLANOASANTARA. 7] PLANODEIIMPEZA EDESINFECCAD

4 MG

MEICDOL: Linpeza

Cietar e aoonciciornr cs resid s silichs confore legisdegres patinertes

Hicoimer peno o esoova enbebida comizia e prod s detergerties, sabvio ou finpackres de (8o geral 1es suparficies, retirando o6 residios
S

Fragarcomdg a i e prssr panoiimich até quetodes s resid s sgametirad s,

Sczrarmpmolinpy

Prorover o desearte dos penos utilzad s ra apeegio o quardb reyproweithe, axcrdaonidos emredpientes cusaors aoondicionadones, pam
posdaicr fimpeza ecrféogn

MEIDOIE: Disinficio

Beatar & procednents dsoitcsroMiocb I

A shvea e ingcioprciode csirfgo eyt a crertrgorameddpradssiogin brnaamoaalda doprada
Agadrienpodean cnitme indcriod fiicrte

Finogerccmdga fropa ¢ oupessrpuro(imidhy até etk os resic s st

Seraamprolnpy

Romer o degate dos peros uilzads m gperagio au quandh reproveitinves, acordidondos emmepierntes ausaos aoondiciomatnes, para
psericr fimpeza e ik

MERCDOIE: Desinfoiockaltorivd
Bte procedhimento diverd ser redlizady emsitusgdes qpe sio corstatadbs ortanineges por sange, feees, wrirg, vnitos o outres fhuides aginioos
Avizs e ingier o procedinenin deve se interdifar e isoler a dren uppeita eagy arcbra bhergfo dolocal pdaadonidre siitirinconyerte

Realizer 2 linpeza artericsacorfone mitedo T acin, sordo que s aqpipanantes e pancs uilizadks dovafio ser discatadbs s pareggio
Aplicor srhrea dren atingich prod tos sireentes repartndoes coroartragies e veliduck gpresertad s emam rotlagem
Agadriapodaiocntmeindagod fhvartg

Fivegeraoméga lina.coupessr pano iy até quetocks os resid o6 samrsirads

Secarcanpaolingay

Ponover o dscarte dos parcs utilizades e operagfiog

Drscataraqpipanrtos ¢ F que rio pessamsar desinfttacks comseganga
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REPUBLICA FEDERATIVA DD BRASIL
MINISTERIO DA SAUDE
AGENCIA NACIONAL DE VIGILANCIA SANITARIA
1. Dados da sdministragiio portuiria, consignatdrios, locatirios ou amendati
* Name dofs) responsivel(is) pelo acormpar da

. Dados cadastris da empresa responsivel pela exect

fantasia, CNPJ, enderego, alvard, licenga e sutorizg
legais);

. Dados do responsivel téenico da empresa (deverd te
hidlogos, bioquimicos. engenbeiros agrdnomos, flore
ver nonma).;

2. Logialsghio

. Listar Legislagio pertinente utilizada

3. Deserigdo do Local onde serid desenvolvido o programa
* Identificagio do local: Garagem, galpdo, depdsito, dn
iransporte & outros;
* Area total aproximada do Jocal que deve inclur direas
. Deseripiio da drea externa do imével, meluindo as car
*  Diseripilo da dren interna do imével (17, de salas, tota

4. Dados da fauna sinantropica nociva

L Identificaslio de capéeics de animais o serem controla
3 Margrial € Méwdos utilizados

. Deseriglio das técnicas e procedimentos operacionais

J Diescripio das téenicas ¢ indicadores de monitoramer
inicial e diluighes de uso;

. Diseripiio dos equipamentos Wilizados;

Freqfié com que cada atividade de control: & mon

. No caso de armazenamenio de produte quimico no loe

Obs. Para a descrigho dos produtos domissanitarios a sere
quadro abaixo,
Exemplo:

Local e irea em meiros quadrados da drea a ser realizado o conirole;

Mome Camum Concentragio de usa Dvilnente | Volume

Aplicadoe
Praguicida A+ 05%+ 1.0% dgun &0 litros
Praguicida B

Medidas preventivas que se aplicam ao local tritado

5. Medidas de seguranga:

*  Deverdo ser informades as medidas de seguranga adol
= Prévio: protegio de utensilios e equipamer

*  Dumnte: olamenio do local
*  Apbs: abrir as janclas para argjar o ambic
lavagem de lougas e utensilios doméstcos
+ Deserigio dos cuidados prévios 4 splicagio relaci

equipamentos de protegfio individual:

Procedimentos referentes a0 manuseio ¢ descarte das
Plano de capacitsgiio continus dos fnciondrios en

centros de controle de intoxicagio (CEATOX),

MEINISTE RIS DA SALDE
ABENEA KATIMAL DEVISELALET, EARITARLY L
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1. Adagiods prodios a ssemenregaks m opraoaslizaio O PR fead schareposhilicak: dadmnstragfo dos etebdanmatoands
Givpresss Prestackras de Sarvipos de Lingpeza ¢ Disinfogfi

2 Tods o prochics ilizads nestes prosdinetes daen ta rgsto 1o agb & satk anpdaie e samananfoidds ome palts e
OIS Sniiaras partinentss, prircpementequentod ulagme pam devalidad:

3, Para regroveitamento dos B vilizacks nos proccimenics o linpeza e disinfoogin deverd ser realizadd processo de disindfogo por inastio
(chukxich 0 termpo d artato & dluigio reormendhis poo e, sido & andge amége dd, scegm e dypeich anlod
apropriachy Cs procedimenios devadosar subneticks & qrovagio ch aaridhc snitdia conpetenie

4 Oseqiparmantos celinpeza (vasoura, eoovs, d R etc) devafosolier dsinfodopor imesoamsdufs indeads, i e posdnen
3. Qo db fracioramerio os proctos ceverfiosericktificads e aooncdiorecs ceaomb coma ez e eradarisics dhprod o aigiel,

Ntz
1. Senpre e oooer suspata de contarvireggo por contzto commaterial infoctarnte, o P dovemsar substituicks ineditamente ¢ anads para
limpezeligeizgin
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LISTA DE VERIF

1. IDENTTE

1.1. Nome da embarcacio:

1.2. IMO:

1.3. Nome e assinatura do Comandante ou alguém por ele consi
SIM |2

2. ALIMENT

2.1.1. Boas Praiticas de Armazenagem

2.1 ARMAZENAMENTO DE ALIMENTOS - StoresPantrv/Pro

Todos os produtes estde rotulades ou com 1dentificagbes
gue definam sua origem mdusimalizada e fiscahizada.

Os produtos ou alimentos armazenados estdo dentro do

prazo de validade estabelecido no romilo. Nio apresentam

adulteragies, nem aparentes situaces suspeitas (mau chei-
fterad

To, textura presenga de manchas, etc).

2.1.2, Condicies higiénico-sanitirias

As matérias-primas, os ingredientes e as embalagens estio
armazenados sobre paletes, estrados ou prateleiras, respei-
tando-se © espagamento minimo necessario para garantr
adequada ventilagio. limpeza e, quando for o caso. de-
smfeccio do local.

Os equipamentos e méveis sdo Impermedvels, resistentes a
corrosdo, de facil higiemizagio e de material nao comta-
minante, em adequado estado de comservagio e fimcio-

nzmento. Portas com fechamento automatico.
Ambiente bem ihmminade, com drenagem e ventilagdo ade-
;ado.

Piso, paredes, tetos, portas e esquadrias sem actmmlo de
sujidades e ambientss bem limpos.

2.1.3. Seguranca do_alimento

Os produtos alimenticios estio protegidos de contamina-
¢des e identificados com. no minimo, as seguintes mfor-

magdes: nome do produto, fabricante e prazo de validade.
As cimaras de armazenagem tém termimetros visivels e
em adequado funcionamento.
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